Estudo Técnico

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA

DIRETORIA DE SEGURANCA E LOGISTICA

PREGAO N° ....../20...
(Processo Administrativo n.° 23068.063992/2022-11)

1. DO OBJETO

1.1. Concessdo de uso de espaco fisico remunerada, para exploracdo de servicos de Restaurante, para o
fornecimento de refeicdes e lanches, no espaco fisico existente, com area total de 351,29 m2, no Centro Tecnol6gico
— CT, da Universidade Federal do Espirito Santo — Ufes, campus Alaor de Queiroz Araujo, situado a Av. Fernando
Ferrari, 514, Goiabeiras, Vitoria-ES, CEP. 29.075-910.

A Concessao se dara mediante processo licitatorio, tipo maior oferta do valor mensal pelo espaco a ser utilizado e se
regerd pelas disposi¢Bes previstas na Lei 8.666 de 21/06/1993 e alteracBes posteriores, pela Lei 6.120/1974 e
alteracdes posteriores, as normas de Saude Publica e demais legislagBes e normas aplicaveis, obedecendo a seguinte

discriminacéo:

ITEM DESCRIGAO/ Umc?:de Quantidade R\é?(la?éndceia
ESPECIFICACAO .
Medida mensal
Espaco fisico existente, com area total de 351,29
m2, no Centro Tecnoldgico — CT, da Universidade
Federal do Espirito Santo — Ufes, campus Alaor
1 de Queiroz Araljo, situado a Av. Fernando M= 351,29 R$9.384,95
Ferrari, 514, Goiabeiras, Vitéria-ES, CEP.
29.075-910.

1.2. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de exploracéo de espaco fisico.
1.3. Os gquantitativos e respectivos cédigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima.
1.4. A presente contratacéo adotara como regime de execucao a Empreitada por Preco Global.

1.5. A Concessao se dara pelo periodo de 60 (sessenta) meses, a partir da entrega do imoével a licitante vencedora,
podendo ser prorrogado, mediante prévia negociacdo entre a CONCEDENTE e a CONCESSIONARIA, desde que
ndo haja impedimento na Lei 8666 de 21/06/1993 e altera¢cBes posteriores, na Lei 6.120/74 e alteragfes posteriores,
na Lei 8.987 de 13/02/95 e nas demais legisla¢Bes aplicaveis.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontram-se pormenorizados em Tdpico especifico dos Estudos

Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos

Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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4. DA CLASSIFICAQAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELEQAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de méo de obra em regime de dedicacao

exclusiva, a ser contratado mediante licitag&o, na modalidade pregéo, em sua forma eletrénica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de
2018, néo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execuc¢do indireta
é vedada.

4.3. A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administracdo

Contratante, vedando-se qualquer relacéo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacéo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1 Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:

5.1.1. O servi¢o em tela tem natureza continuada, tendo em vista que sua interrupcdo pode comprometer o bom
andamento das atividades institucionais, devendo, portanto, ter vigéncia prorrogavel até o limite legal de 60
(sessenta) meses.

5.1.3. Devera a Contratada obter e manter valida licenga sanitaria junto a Vigilancia Sanitaria Municipal,
Estadual ou Federal, conforme necessario.

5.1.4 Alimpeza total da Cantina (cozinha, area de atendimento — interna e externa e equipamentos) devera ser
diaria, sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA, com especial atencdo para o recolhimento do lixo que
devera ser acondicionado em recipientes apropriados e de volume suficiente para o acondicionamento diario
do lixo gerado, bem como a limpeza semanal da caixa de gordura. Os residuos resultantes da limpeza da caixa
de gordura deverao ser acondicionados em sacos plasticos para posterior recolhimento;

5.1.5 O material de limpeza e a retirada do lixo interno sdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA;

5.1.6 A CONCESSIONARIA dever4d manter um programa periddico de desinsetizacdo e desratizacao,
necessérios para manter a higiene local, ou sempre que solicitado pela fiscalizacdo da Ufes;

5.1.7 As empresas responsaveis pelo servi¢co de desinsetizacdo e desratizacéo deverdo apresentar alvara de
funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitéria;

5.1.8 As empresas deverdo apresentar informacfes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela aplicacdo destes
inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a legislacao em vigor;

5.1.9 A CONCESSIONARIA ficara responsavel pela preparacdo do local a ser dedetizado e desratizado
providenciando a retirada de alimentos, utensilios etc.

5.1.10 Toda manutengao/reparo sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, sendo que a manutencéo
abrange os seguintes itens: a) gua/esgoto, b) energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores,
interruptores), c) GLP (valvulas, conexdes etc.);

5.1.11 Em caso de utilizagdo de gas em botijao, o mesmo devera ser adquirido, acondicionado e utilizado de
acordo com as normas de seguranca do corpo de bombeiros;

5.1.12 A realizagdo de qualquer obra, benfeitoria ou reforma que altere o espaco fisico concedido, somente
sera possivel mediante prévia autorizacdo escrita da CONCEDENTE, as quais serdo realizadas pela
CONCESSIONARIA e as suas expensas;
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5.1.13 As modificacdes realizadas, mesmo as autorizadas pela CONCEDENTE, ficam fazendo parte integrante
do local e ndo gerara qualquer direito de indenizac¢édo ou retencao;
5.1.14 Na realizacdo de modificacdes, a CONCESSIONARIA devera providenciar matricula CEIl para a obra,
junto ao Instituto Nacional do Seguro Social — INSS, nos termos da IN/INSS n° 100, de 18 de dezembro de
2003, e efetuar os recolhimentos das contribuicfes na respectiva matricula, devendo também, ao final da obra,
apresentar ao setor contabil da CESSIONARIA a CND — Certiddo Negativa de Débito fornecida pelo referido
Orgao Previdenciario e ART’s emitidos pelo CREA;
5.1.15 A CONCESSIONARIA assumira integral responsabilidade pela boa execucéo e eficiéncia dos servigos
que efetuar,
5.1.16 Ficardo a cargo da CONCESSIONARIA as despesas referentes a quaisquer custos de adaptacdo que

se fagcam necessérias;

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. De acordo com a Instrugdo Normativa n° 01 - SLTI/MOPG, de 19 de janeiro de 2010, a CONCESSIONARIA

devera adotar as seguintes praticas de sustentabilidade na execugéo dos servigos:

6.1.1. Usar produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificagcfes e especificacdes determinadas pela ANVISA.

6.1.2. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n°
48.138, de 08 de outubro de 2003;

6.1.3. Observar a Resolugcdo CONAMA n° 20, de 07 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos
de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

6.1.4. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessérios para a
execucao de servicos;

6.1.5. Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de
execucao contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducéo de
producédo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

6.1.6. Realizar a separacdo dos residuos reciclaveis na fonte geradora e a sua destinacdo as
associacbes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que serd procedida pela coleta
seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE n° 6, de 03 de novembro de
1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

6.1.7. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos solidos;

6.1.8. Armazenar e destinar adequadamente as pilhas, baterias e lampadas fluorescentes usadas ou
inserviveis, segundo disposto na NBR 10.004 e na Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.

7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalacdes
do local de execucdo dos servigcos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-

feira, das 9 horas as 16 horas, devendo para isso agendar a vistoria com o Diretoria de Seguranca e Logistica,



7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

8.
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da Superintendéncia de Infraestrutura, campus de Goiabeiras, no telefone (27) 4009-2467 ou e-malil

segurancaelogistica.infraestrutura@ufes.br

O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacao do Edital, estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.

Para a vistoria o licitante, ou 0 seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a
realizacdo da vistoria.

Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-ROM, “pen-drive” ou
outra forma compativel de reproducéo, contendo as informac@es relativas ao objeto da licitacdo, para que a
empresa tenha condi¢cdes de bem elaborar sua proposta.

A nao realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacfes de desconhecimento das instalacoes,
davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo a licitante
vencedora assumir 0s 6nus dos servigos decorrentes.

A licitante deverd declarar que tomou conhecimento de todas as informac6es e das condi¢des locais para o

cumprimento das obrigag6es objeto da licitacdo (anexo II).

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

A execucdo do objeto seguird a seguinte dinadmica:

8.1. Indicadores basicos para o cardapio de lanches
PRODUTO VARIACAO PESO/QUANT.

Bolos simples Sem recheio e/ou cobertura 100 g
Bolos confeitados Com recheio e/ou cobertura 100 g
Salgados assados 100 g
Salgados fritos 100 g
P&o de queijo 809
Sanduiches quentes 110g
Sanduiches frios de péo integral e recheios leves 120 g
Pao com manteiga 60 g
Salada de fruta 250 g
Suco de laranja 300 ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com &gua 300 ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com suco de laranja ou leite 300 ml
Vitamina de frutas c/ leite integral/ desnatado 300 ml
Leite puro - integral/desnatado 300 ml
Leite (integral/desnatado) com café 300 ml
Leite (integral/desnatado) com achocolatado 300 ml
Chés/café Vérios sabores 160 ml
Suco em caixa Vérios sabores Unidade
Suco em lata Vérios sabores Unidade
Refrigerante em lata Vérios sabores Unidade

8.1.2 Deverado ser disponibilizados diariamente, pelo menos 2 tipos de salgados fritos, 3 tipos de
salgados assados, 2 tipos de bolos entre simples e recheados, bem como todos 0s géneros necessarios
a preparacgédo de lanches e bebidas acima descritos. Os tipos de salgados e bolos disponiveis deveréo

variar durante a semana,;
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8.1.3 O servico de lanchonete devera dispor de aclcar e adocante artificial em sachés individuais,
bem como de molhos (catchup, mostarda, maionese, pimenta e outros, se houver);
8.1.4 Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboracdo dos
lanches, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e apresentarem-se
em perfeitas condigbes de preservagdo, garantindo a ndo deterioragdo ou contaminacdo até a sua
utilizacdo, e deverdo ter seus recebimentos programados dentro do expediente administrativo da
contratante, podendo a Fiscalizacdo acompanhar quando julgar conveniente, ndo podendo ser aceitos
alimentos enlatados e/ou conserva sem data de validade ou com a mesma vencida. Ndo sera permitido
0 reaproveitamento de sobras;
8.1.5 Na&o é permitida a comercializacdo de qualquer bebida alcodlica e cigarros nas dependéncias do
campus da Ufes, conforme determinacéo da resolugdo CUN n.° 36/87.
8.1.6 Os lanches deverdo observar valores minimos de calorias.
8.1.7 O preparo dos lanches devera ser realizado nas instalagdes da Cantina do CT;
8.1.8 Os itens que ndo puderem ser processados na Cantina do CT deverdo ser transportados
observando as estritas normas técnicas pertinentes.
8.1.9 Os precgos praticados deverdo estar expostos em quadro proprio, em lugar visivel;
8.1.10 Os precos dos produtos comercializados deverdo estar de acordo com os valores do mercado
local.

8.2 Indicadores basicos para o cardapio de refeicdes

8.2.1 As refeicBes deverdo observar valores minimos de calorias, sendo que o almogo deverd ser
composto de pelo menos 02 (dois) pratos principais, 03 (trés) guarnic6es, 03 (trés) acompanhamentos,
04 (quatro) saladas e 02 (duas) frutas;
8.2.2 O preparo das refei¢cbes devera ser realizado nas instalagbes do Restaurante do CT;
8.2.3 Os itens que ndo puderem ser processados no Restaurante do CT deverdo ser transportados
observando as estritas normas técnicas pertinentes.
8.2.4 Os precos praticados deverdo estar expostos em quadro préprio, em lugar visivel,
8.2.5 Os precos dos produtos comercializados deveré@o estar de acordo com os valores do mercado

local.

8.3 Controle de qualidade no manejo dos lanches:

8.3.1 Quanto ao pessoal
8.3.1.1 Manter o seu pessoal devidamente uniformizado (calgados, calcas, camisas ou
camisetas e protecdo para os cabelos) e com higiene pessoal adequada;
8.3.1.2 Permitir apenas a entrada, nas areas de preparacdo e fornecimento de refeicdes, de
funcionérios portadores de carteira de salde atualizada e devidamente uniformizados;
8.3.1.3 Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de
férias, licenca, falta ao servico, demisséo de funcionarios ou por qualquer outra razao.
8.3.14 A empresa deverd acatar a sugestao do fiscal do contrato quando este constatar que o
namero de pessoas estiver insuficiente para o bom andamento dos servigos.

8.3.2 Quanto ao acondicionamento e descarte do lixo e outros materiais a CONCESSIONARIA

devera:
8.3.2.1 Retirar, quantas vezes forem necessarias e no horario adequado, o lixo resultante de

suas atividades, devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas técnicas de
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higiene, objetivando evitar a proliferacdo de odores desagradaveis, cabendo & CONCESSIONARIA
a aquisicdo de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servicos, bem como de containers
apropriados para acondicionamento de lixo;
8.3.2.2 Separar o lixo orgénico do seco, utilizando recipientes e sacos de lixo de cor diferente
para cada tipo;
8.3.2.3 Se responsabilizar pelo descarte de 6leo proveniente de frituras em local apropriado ou
a reciclagem do material, ndo sendo permitido o descarte pela tubulacao de esgoto.
8.3.3 Quanto ao controle de qualidade:
8.3.3.1 Providenciar, por sua conta e risco, a conservacdo das refeicbes e os estoques de
alimento, a temperatura ambiente e refrigerada, e de material necessarios a sua atividade normal;
8.3.3.2 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia,
considerados sem condi¢cdes de serem consumidos;
8.3.3.3 Descartar, impedindo sua utilizacdo em cardapios futuros, os géneros preparados e nao
servidos ou qualquer de seus componentes para confec¢do de produtos a serem comercializados
como lanches, bem como manté-los em geladeiras, freezers ou camaras;
8.3.34 Nao permitir a presenga de géneros alimenticios, descartaveis e de limpeza com o prazo
de validade vencido em nenhuma &rea da Cantina do CT.
8.3.4 Do armazenamento:
8.3.4.1 Os locais de armazenamento deverdo ser mantidos rigorosamente limpos, arejados e
arrumados, ndo se admitindo o armazenamento de géneros improprios para o consumo, de
enlatados enferrujados, estufados, danificados, sem rétulos ou outros meios de identificacdo original;
8.3.4.2 Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de
validade deveréo ser rejeitados.
8.3.4.3 O armazenamento de géneros pereciveis devera ser feito em temperaturas apropriadas;
8.34.4 Os alimentos armazenados deverdo ser acondicionados em embalagens apropriadas e
colocadas sobre estrados a altura minima de 20 (vinte) cm do solo;
8.3.4.5 Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas
categorias:
a. Alimentos secos ou ndo pereciveis;
b. Frutas, verduras e legumes;
c. Alimentos congelados;
d. Leites e derivados;
e. Carnes, peixes e aves Crus;
f.  Alimentos cozidos.
8.3.4.5.1 Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas deverdo ser
estocadas em dependéncias proprias, rigorosamente isoladas dos géneros alimenticios.
8.4 Das instalagc@es, mobiliarios, equipamentos e utensilios
8.4.1 A CONCESSIONARIA ndo podera, em hipotese alguma, utilizar essas dependéncias para
produzir, estocar ou receber alimentos que néo sejam destinadas aos usuarios do Campus de Goiabeiras;
8.4.2 A CONCESSIONARIA se obriga a explorar a area para prestar 0s servicos rigorosamente de
acordo com as normas regidas no Edital, Projeto Basico e Anexos, a legislacéo vigente do Ministério da

Saude e da Anvisa e demais normas legais pertinentes;
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8.4.3 As adaptacdes que se fizerem necessarias para a execucao dos servicos, desde que mantidos
os padrdes de acabamento do espaco concedido, serdo realizadas pela CONCESSIONARIA sem que
caiba, ao término do contrato, ressarcimentos quaisquer ou indenizagdes pelas adaptacdes realizadas;
8.4.3.1 As adaptacdes e modificacdes deverao ser submetidas, em projeto, a apreciacdo da
Superintendéncia de Infraestrutura para a devida aprovagéo.
8.4.4 A CONCESSIONARIA devera manter em excelente estado de conservacdo e em perfeitas
condicdes de arquitetura, acabamento, instalacGes elétricas e hidraulicas as areas de concessédo de
direito de uso;
8.4.5 Caberd a CONCEDENTE a execucdo das instalacdes de agua, energia e esgoto;
8.4.6 S&o de responsabilidade Unica e exclusiva da CONCESSIONARIA prover mesas e cadeiras,
equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios necessarios para a prestagdo dos servigos, em
guantidade suficiente a proporcionar o bom atendimento, sendo necessario:
e Apresentar a relacdo e discriminagdo dos equipamentos necessarios para 0 preparo,
armazenamento e acondicionamento dos alimentos tais como: geladeira, micro-ondas, forno elétrico,
chapas industriais, fritadeiras, prensas, armarios, bancadas, balcGes etc., de posse da
CONCESSIONARIA, devendo todos o0s equipamentos serem dotados de selo do
PROCEL/INMETRO;
¢ Disponibilizar, em nimero adequado, balcdes, mesas e cadeiras;
e Manter os espacos fisicos da cantina, méveis, utensilios e equipamentos em perfeitas condi¢cdes
de uso, conservacéo e higiene;
e Fornecer/disponibilizar:
o Lixeiras com tampa movel e sacos de plasticos no interior, para toda éarea do
estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme determinado
pelo fiscal de contrato da Ufes;
o Pratos de mesa em vidro temperado e peso padronizado aos usuarios do Restaurante;
o Talheres de mesa e sobremesa em peca Unica, sem emendas;
o Colheres, conchas, pegadores (saladas e massas), em inox, para distribuicdo de
refeicdes;
o Copos descartaveis;
o Bandejas em material lavavel;
o Recipientes para sobremesas;
o Maquinas para pagamento por meio eletrénico (cartdes de crédito e débito);
o Recipientes para molhos;
o Balancas digitais;
o Chapas para sanduiches;
o Forno micro-ondas;
o Xicaras e pires grandes e pequenos;
o Porta guardanapos;
o Liquidificadores;
o Extratores de sucos;
o Multiprocessadores de alimentos;
o Materiais para limpeza e higienizac¢éo;

o Exaustores em inox.
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. Responsabilizar-se por todos e quaisquer servigos de instalagdo e montagem necessarios para
o inicio de funcionamento do estabelecimento, bem como no decorrer da vigéncia do contrato, com a
estrita consulta e autorizagdo da administracdo da Ufes.
8.4.6.1 A CONCEDENTE podera solicitar alteragao nos quantitativos colocados a disposicao
visando a melhoria do atendimento.
8.5 Prazo deinstalacao e horario de funcionamento
8.5.1 O servico devera entrar em plena atividade até o 15° (décimo) dia a partir da Ordem de Servico
emitida pela Superintendéncia de Infraestrutura e da entrega o imével desocupado;
8.5.2 Observando os prazos acima, sob sua inteira responsabilidade, a CONCESSIONARIA devera
providenciar a adequacéo do local, dos equipamentos, moveis e utensilios necessarios para o perfeito
funcionamento das atividades fins do objeto deste contrato;
8.5.3 A CONCESSIONARIA disponibilizara aos usuérios da Cantina:
8.5.3.1 Fornecimento de lanches: das 07:00h as 21:00h, de segunda a sexta-feira (dias Uteis) e
aos sabados da 07:00h as 12:00h, podendo funcionar em feriados e recessos a pedido da
CONCEDENTE e mediante comunicacao por escrito, com, no minimo, 24h de antecedéncia;
8.5.3.2 Fornecimento de refei¢bes: das 11:00h as 13:30h de segunda a sexta-feira (dias uteis),
podendo funcionar aos sdbados, em feriados e recessos a pedido da CONTRATANTE e mediante
comunicacao por escrito com, no minimo, 24h de antecedéncia.
8.5.4 A critério e necessidade da CONCEDENTE, o horéario de atendimento poderé ser alterado, a fim
de atender casos excepcionais, sendo previamente acordado com a CONCESSIONARIA;
8.5.5 A CONCESSIONARIA somente podera iniciar as atividades apds atendimento de todas as
exigéncias fisicas e de instalagbes, responsabilizando-se pela adequagdo do espaco as atividades
pertinentes;
8.5.6 Durante os periodos de recesso académico, eventuais greves ou suspensdo das atividades
académicas, a CONCESSIONARIA devera garantir o atendimento aos servidores da Instituicdo e
usuarios que estejam em atividade, sendo facultada a reducéo proporcional de funcionéarios e turnos de
funcionamento durante os referidos periodos, desde que autorizado pela CONCEDENTE.
8.6 Do preco dos produtos ofertados
8.6.1 Os precos por item do cardgpio minimo exigido, bem como dos itens ofertados e propostos, nao
poderdo ser superiores aos praticados no mercado da cidade onde seré localizada a Cantina do CT,
objeto desta Concesséao de uso;
8.6.2 A tabela de precos praticados deverd ser exposta para 0s Usudrios, sendo primeiramente
aprovada pelo Fiscal de contrato, podendo a Administracdo da Ufes e/ou a fiscalizag&o solicitar a reducao
dos precos, a qualquer época, se verificada a incompatibilidade com os precgos praticados no mercado;
8.6.3 A CONCESSIONARIA ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem
solicitados quentes ou adog¢ados;
8.6.4 A CONCEDENTE néo se responsabilizara por qualquer débito assumido pelos usuarios;
8.6.5 Na&o sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissfes e gorjetas, nos precos da tabela,
nem a sua cobranga a parte.
8.7 Dos empregados
8.7.1 Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade

permitida por lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e mental;
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8.7.2 O pessoal necessério a execucao do servico objeto da presente Concessédo sera de exclusiva
responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando obrigacdes fiscais, previdenciarias e sociais de
seus funcionarios, cuidando de manté-las rigorosamente em dia com o que determina a legislacdo do
pais e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho;
8.7.3 A CONCESSIONARIA devera manter um nimero minimo de empregados necessario para
atender de modo satisfatério a demanda. Caso seja necessario, tal nimero sera estabelecido pela
administracéo da Ufes;
8.7.4 Fornecer e manter uniformes completos aos funcionarios, bem como orienta-los sobre as normas
de garantia de perfeitas condicdes de higiene pessoal;
8.7.5 Destacar funcionarios especificamente para manipular alimentos diferentes daqueles que
manipulam dinheiro;
8.7.6 Adotar medidas que disciplinem os funcionarios em relagcdo ao uso de equipamentos elétricos,
como fogles, cafeteiras, ebulidores e aquecedores de agua, entre outros, evitando assim os
desperdicios;
8.7.7 Responsabilizar-se pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer os seus funcionarios
ou terceiros, em raz&o de acidentes, de acdo ou de omisséo, dolosa ou culposa, de seus prepostos ou
de quem em seu nome agir;
8.7.8 Manter o seu pessoal devida e completamente uniformizado (cal¢cados, calgcas, camisas ou
camisetas e protecdo para cabelos) e com higiene pessoal adequada;
8.7.9 Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupcfes, seja por motivo de férias,
licenca, falta ao servico, demissdo de funciondrios ou por qualquer outra razdo, devendo a
CONCESSIONARIA acatar a sugestdo da CONCEDENTE quando este constatar que o nimero de
pessoas estiver insuficiente para o bom andamento dos servicos;
8.7.10 Observar a proibicdo de que, em nenhuma circunstancia, podera utilizar-se dos servidores de
Ufes como méo de obra;
8.7.11 Indicar a CONCEDENTE o nome de seu preposto ou funcionario com competéncia para manter
entendimentos e receber comunicagfes ou transmiti-las & unidade incumbida da fiscalizacdo do Contrato
de Concessao;
8.7.12 Os servigcos objeto desta licitacdo ndo poderdo sofrer descontinuidade durante todo o prazo da
sua vigéncia, sendo executados por empregados da CONCESSIONARIA, sob a inteira responsabilidade
funcional e operacional desta, mediante vinculo de subordinacdo dos trabalhadores para com a empresa
CONCESSIONARIA, sobre os quais mantera estrita e exclusiva fiscalizac&o;
8.7.13 A CONTRATADA devera garantir de forma eficiente, razoavel e prioritaria o atendimento a
comunidade universitaria da CONCEDENTE;

MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1 A CONCESSIONARIA devera dispor de equipamentos, utensilios, maquinarios, mobiliarios tais como: mesas,

cadeiras, armarios, estantes, freezer’s, geladeiras, fornos micro-ondas e demais pec¢as necessarias as atividades a

serem desenvolvidas, além de outros que se fizerem necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos e ao pleno

cumprimento do objeto da contratagcao, conforme também descrito no item 8 do presente Termo de Referéncia;
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10. INFORMA(}OES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1. Tendo em vista as especificacdes do objeto, quando do dimensionamento da proposta, a licitante devera

considerar o seguinte:

10.1.1 O efetivo populacional do CT:

SEGMENTO QUANTITATIVO DE PESSOAS
DISCENTES 2.075*
SERVIDORES DOCENTES 183 **
SERVIDORES TECNICOS ADM. 27**

TOTAL 2.285

Fonte: (*) Pré-Reitoria de Graduacao da UFES
(**) Pr6-Reitoria de Gestdo de Pessoas da UFES

11. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

11.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONCESSIONARIA, de acordo com as

clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comisséo especialmente
designados, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as

providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a CONCESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicbes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua correcdo, certificando-se

gue as solu¢Bes por ela propostas sejam as mais adequadas;
11.4. N&o praticar atos de ingeréncia na administracdo da CONCESSIONARIA, tais como:

11.4.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da CONCESSIONARIA, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratagéo previr o

atendimento direto, tais como nos servigos de recepgao e apoio ao USUArio;
11.4.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

11.4.3. promover ou aceitar o desvio de funcdes dos trabalhadores da Contratada, mediante a utilizagéo
destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacéo e em relacdo a funcéo especifica

para a qual o trabalhador foi contratado; e

11.4.4. considerar os trabalhadores da CONCESSIONARIA como colaboradores eventuais do proprio

orgao ou entidade responséavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concesséo de diarias e

passagens.
11.5. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;
11.6. Realizar avaliacdes periddicas da qualidade dos servigos, ap6s seu recebimento;

10
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11.7. Cientificar o 6rgao de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas

cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela CONCESSIONARIA;

11.8. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificacdes técnicas, orcamentos, termos de
recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspecdes técnicas apds o recebimento do servigo e notificacdes

expedidas;

11.9. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a CONCESSIONARIA houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.10. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacdes, apresentem condicdes
adequadas ao cumprimento, pela CONCESSIONARIA, das normas de seguranca e saide no trabalho, quando o

servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

11.11. Medir e informar o valor da medicéo do consumo mensal de energia e agua, quando houver medidores
instalados.
11.12. Exigir da CONCESSIONARIA a comprovacéo da regularidade de sua situacdo para com o recolhimento

do INSS, FGTS e apresentacdo da CNDT dentro da validade, bem como cépia das carteiras de salude de seus
funcionarios;
11.13. Informar a CONCESSIONARIA qualquer atividade ou evento a ser realizado no campus que possa

ocasionar altera¢des no funcionamento normal do Restaurante;

12. OBRIGACOES DA CONCECIONARIA

12.1. Executar os servigos conforme especificagcbes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a
alocacdo dos empregados necesséarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e
utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessérios, na qualidade e quantidade minimas

especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da

execucao ou dos materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢do do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua
integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos

pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em

conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

12.5. Vedar a utilizagdo, na execucao dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante
de cargo em comissédo ou funcao de confianga no 6rgao Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203,
de 2010;

12.6. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF,
a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més

seguinte ao da prestacdo dos servicos, 0s seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa & Seguridade

11
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Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem
a regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certidao
de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c"
do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencéo, Dissidio Coletivo
de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas,
sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia néo

transfere a responsabilidade a Contratante;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou

acidente que se verifique no local dos servicos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informac&o solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-
Ihes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugéo do

empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de

acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguran¢a de pessoas ou bens de terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a

execucao dos servi¢os, durante a vigéncia do contrato.

12.12. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagcdes que integram este Termo de Referéncia, no

prazo determinado.

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determina¢des dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condi¢des de

seguranca, higiene e disciplina.

12.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacao, quaisquer mudangas nos

métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo.

12.15. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de
aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utiliza¢éo do trabalho do menor de dezoito anos em

trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cfes assumidas, todas as

condicdes de habilitacéo e qualificacéo exigidas na licitacéo;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugédo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na

legislacéo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n°® 13.146, de 2015.
12.18. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores

providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua

12
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proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos
arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca da CONCEDENTE;

12.21. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as
recomendacfes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

12.22. Assegurar a CONCEDENTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”, do Anexo VII —
F da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

12.23. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais adequacdes
e atualizacdes que vierem a ser realizadas, logo apés o recebimento de cada parcela, de forma permanente,

permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagdes;

12.24. Os direitos autorais da solugéo, do projeto, de suas especifica¢gbes técnicas, da documentacao produzida
e congéneres, e de todos os demais produtos gerados na execucdo do contrato, inclusive aqueles produzidos
por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista autorizacdo expressa da

Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das sangdes civis e penais cabiveis.

12.25. Realizar a transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas,
sem perda de informag¢des, podendo exigir, inclusive, a capacitagdo dos técnicos da contratante ou da nova

empresa que continuaréd a execugao dos servigos

12.26. Obedecer rigorosamente a legislacdo reguladora referente aos servigcos contratados, as normas da
Secretaria da Saude e do Ministério do Trabalho, as normas sanitérias, Resolugdo - RDC N° 216/2004, as normas
sindicais, federais, estaduais e municipais, sendo responsabilidade da CONCESSIONARIA quaisquer consequéncias

advindas do descumprimento das mesmas;

12.27. Manter o nivel de qualidade dos servigos “suficiente” nos moldes do Formulario de Acompanhamento da
Qualidade dos Servicos — Anexo Il do Projeto Basico, ou suas possiveis alteragdes, durante toda a vigéncia da
Concesséo;

12.28. Manter os servicos em funcionamento durante os 12 (doze) meses do ano com efetivo suficiente para
atender com qualidade a demanda da comunidade;

12.29. Cumprir a proibicdo de comercializacdo de qualquer bebida alcodlica e cigarros nas dependéncias do
campus da Ufes, conforme determinacéo da resolugdo CUN n.° 36/87;

12.30. Efetuar o pagamento até o 5° dia util do més subsequente ao vencido, do valor correspondente a
concessdo de uso, bem como o referente ao consumo de energia elétrica e de agua e/ou outros servicos verificados

no més anterior;

12.31. Responsabilizar-se por todos os 6nus com salério, transporte, encargos sociais, fiscais, trabalhistas,
previdenciarios, indenizacdes e quaisquer outros que forem devidos aos seus empregados, ou preposto no
desempenho dos servicos objeto desta licitagdo, ficando, ainda, a CONCEDENTE, isento de qualquer vinculo

empregaticio com 0s mesmos;
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12.32. Providenciar, quando exigidos pela legislacao, todo e qualquer tipo de licenca, registros ou alvaras, junto
aos 6rgdos competentes, correndo por sua conta 0 pagamento de todas as taxas e emolumentos dai resultantes, que

devem ser extraidas em nome da mesma;

12.33. Ter diariamente no estabelecimento um nimero ideal de funcionarios para que néo haja transtornos no

atendimento aos usudrios, que deverao ser atendidos com agilidade, atengéo e gentileza;

12.34. Restituir o bem cedido, findada a Concessao, no estado em que recebeu, realizando, se necessario, as

devidas restauracdes;

12.35. Responder, integralmente, por perdas e danos materiais ou pessoais decorrentes de servicos executados
direta ou indiretamente, que vier a causar a CONCEDENTE, usuarios ou a terceiros, independentemente de outras

cominacdes contratuais ou legais a que estiver sujeita;

12.36. Afixar, em local visivel, a tabela contendo os precos dos lanches e dos demais produtos oferecidos, sendo

vedada a incluséo de taxas nos precos das tabelas ou sua cobranca a parte;

12.37. Manter atualizados durante a vigéncia da CONCESSAO, todos os documentos exigidos na habilitacéo e
contratacao;
12.38. Manter extintores de incéndio compativeis com a seguranca da unidade, em perfeitas condi¢cdes de uso

para emprego eventual;

12.39. Levar ao conhecimento da Administragdo, por meio de informac¢do minuciosa, quaisquer anormalidades

gue porventura acontegcam no recinto, em especial as que envolvam servidores da CONCEDENTE;

12.40. Permitir a fiscalizacdo o acesso as suas dependéncias para fiscalizar a qualidade dos alimentos, higiene

do local e a seguranca dos equipamentos utilizados;

12.41. Atender no prazo maximo de 24 horas, quaisquer notificagbes da Ufes, relativas as irregularidades

praticadas por seus empregados, bem como ao descumprimento de qualquer obrigag&o contratual,

12.42. Manter em seu estabelecimento o0s registros de inspecao sanitéria e trabalhistas emitidos pela Prefeitura

Municipal e pelo Ministério do Trabalho;

12.43. Indicar um representante, com poderes para responder pela empresa na execucdo do contrato de

concessao, supervisionar o trabalho dos empregados, devendo permanecer no local durante o seu funcionamento;

12.44. A CONCESSIONARIA obriga-se a cumprir todas as exigéncias das leis e normas de seguranca e higiene
do trabalho, bem como: as normas sindicais, Federais, Estaduais e Municipais de higiene e sanitarias sobre

armazenamento, manutenc¢do e fornecimento dos produtos a serem comercializados pela empresa,;

12.45. Aos fornecedores do Restaurante serd permitido o acesso as dependéncias do Campus nos horarios de

funcionamento do mesmo;
12.46. E expressamente vedado:

12.23.1 Utilizacao de alto falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao andamento
das aulas;
12.23.2 A guarda ou depdsito de produtos inflaméaveis, explosivos, corrosivos ou de forte odor;

12.23.3 Comercializacao de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;
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12.23.4 Utilizar as instalacbes que ocupa em atividades diferentes do fim a que se destina o objeto da
concesséo;
12.23.5 Utilizar outros espacos da Universidade além daqueles especificados para a presente concessao
de uso;
12.23.6 Transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do presente contrato, sendo igualmente vedada
a sublocacao da éarea, instalagdes e benfeitorias a execugédo deste, no todo ou em parte, considerando-
se nulo de pleno direito qualquer ato direto ou indiretamente praticado para tal fim.

12.24 A CONCESSIONARIA disponibilizara aos usuérios do Restaurante o seguinte horario de funcionamento:

12.24.1 Fornecimento de lanches: das 07:00h as 21:00h, de segunda a sexta-feira (dias Uteis) e aos sdbados da
07:00h as 12:00h, podendo funcionar em feriados e recessos a pedido da CONCEDENTE e mediante comunicacao
por escrito com, no minimo, 24h de antecedéncia;

12.24.2 Fornecimento de refeigBes: das 11:00h as 13:30h de segunda a sexta-feira (dias Uteis), podendo
funcionar aos sbados, em feriados e recessos a pedido da CONCEDENTE e mediante comunica¢&o por escrito com,

no minimo, 24h de antecedéncia.

12.25 Obedecer as recomendac¢des emitidas pelo Comité Operativo de Emergéncia para o Coronavirus da Ufes
(COE-Ufes).

13 DA SUBCONTRATACAO

13.1 N&o sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatdrio.
14 ALTERAGCAO SUBJETIVA

14.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas
as demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execucédo do objeto pactuado e haja a anuéncia

expressa da Administracao a continuidade do contrato.

15 CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

15.1 A fiscalizacéo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem
perda da qualidade na execucao do servi¢o, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova
a adequacao contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdo dos valores
contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.2 A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucdo dos servicos devera ser
verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relacéo detalhada dos mesmos, de acordo
com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e especificacfes
técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3 O representante da Contratante deverd promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as
providéncias necessérias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos 88 1° e 2° do
art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.
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154 O descumprimento total ou parcial das obrigacGes e responsabilidades assumidas pela Contratada
ensejara a aplicacdo de san¢des administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislacao vigente,
podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

155 As atividades de gestéo e fiscalizacdo da execuc¢éo contratual devem ser realizadas de forma preventiva,
rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor, desde
gue, no exercicio dessas atribuigcfes, fique assegurada a distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de
trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as acdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6 A fiscalizacdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execucao do objeto.

15.7 Durante a execucéo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer 8 CONCESSIONARIA a correcdo das
faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.8 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONCESSIONARIA a avaliagéo da execucédo do objeto
ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizada.

15.9 Em hipdtese alguma, serda admitido que a propria CONCESSIONARIA materialize a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada.

15.10 A CONCESSIONARIA poderéa apresentar justificativa para a prestagédo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da
ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.11 Na hip6tese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relagcdo a
qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores,
além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as san¢ées & CONCESSIONARIA de acordo com as regras
previstas neste Termo de Referéncia.

15.12 O fiscal técnico poderd realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja
suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos.

15.13 A fiscalizagc&o da execucédo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas, cujo gerenciamento do

contrato sera de responsabilidade da Diretoria de Seguranca e Logistica (DSL/SI/UFES) e o Fiscal serd um servidor
indicado pelo Diretor do CT, lotado no respectivo Centro Académico, nos termos do Art. 67 da Lei n° 8.666/93, que
ter4d como atribui¢cdes, entre outras:
15.13.1 Zelar pelo cumprimento do contrato sob sua responsabilidade;
15.13.2 Conhecer com propriedade todas as clausulas contratuais a fim de exigir cumprimento do
Contrato;
15.13.3 Conhecer com propriedade a legislacdo pertinente e verificar o cumprimento das normas e
critérios de SUSTENTABILIDADE, estabelecidos na Instrugdo Normativa n° 01- SLTI/MOPG, de 19 de
janeiro de 2010;
15.13.4 Verificar se a concessao de uso do espaco fisico esta em conformidade com o contrato no tocante
aos prazos, especificacdes, valores, condi¢cdes da proposta de empresa e demais documentos presentes
essenciais a consecucédo do objeto pretendido pela Administragéo;
15.13.5 Registrar por meio de relatério todas as ocorréncias relacionadas a execugédo do contrato;
15.13.6 Adotar as providéncias necessarias para a regularizacéo das faltas ou defeitos observados;
15.13.7 Intimar & CONCESSIONARIA para dirimir ddvidas e corrigir falhas verificadas na execucéo da
concessao, estabelecendo prazo para a resolucdo dos problemas;
15.13.8 Informar a Administracdo da Ufes as pendéncias ndo solucionadas, com vistas a aplicacéo de

penalidade, expondo e comprovando os motivos;
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15.13.9 Notificar a Administracao da Ufes a ocorréncia de quaisquer das hipéteses previstas para fins de
rescisdo contratual;
15.13.10 Atuar como preposto, salvo designacdo de outro servidor pela Administragao;
15.13.11 Solicitar de seus superiores, em tempo habil para a adogdo de medidas cabiveis, a
tomada de decisfes e providéncias quando estas ultrapassarem sua competéncia;
15.13.12 Acompanhar e fiscalizar as atividades desenvolvidas pela CONCESSIONARIA in loco,
por meio de vistorias periédicas, bem como, por meio de pesquisas de satisfacéo utilizando o formulario
disponivel no Anexo lll.
15.13.13 Notificar, em tempo habil, a Administracdo da DSL da SI/UFES a necessidade de
providéncias para prorrogacédo contratual ou abertura de nova licitacao;
15.13.14 Registrar todos os atos da CONCESSIONARIA que ferem a execugdo contratual,
anexando ao processo licitatério com a finalidade de consubstanciar san¢des e penalidades.

15.14 As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugcdo Normativa
SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacéo.

15.15 A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica
corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70
da Lei n° 8.666, de 1993.

16 DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

16.1 O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de fiscalizacdo apés

a entrega da documentac¢éo acima, da seguinte forma:

16.1.1 A contratante realizar4 inspecdo minuciosa de todos 0s servicos executados, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servico,
com a finalidade de verificar a adequacdo dos servicos e constatar e relacionar os arremates,
retoques e revisdes finais que se fizerem necessarios.

16.1.1.1 Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal
técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagBes da execucdo do objeto e, se for o
caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em
consonéancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de
valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do
contrato

16.1.1.2 A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execugao ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a Gltima
e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que
possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

16.1.1.3 O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusao de todos os

testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.
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16.1.2 No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da CONTRATADA, cada
fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatério Circunstanciado em consonancia com
suas atribuicdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

16.1.2.1 Quando a fiscalizacdo for exercida por um Unico servidor, o relatério circunstanciado
devera conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do
contrato, em relacado a fiscalizagao técnica e administrativa e demais documentos que julgar

necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.
16.1.2.2 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério

circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

16.3.2.2.1 Na hipétese de a verificacao a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida
tempestivamente, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento provisorio no

dia do esgotamento do prazo.

16.2 No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos, o Gestor do
Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execu¢do dos servigos,

obedecendo as seguintes diretrizes:

16.2.1 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacéo apresentada pela fiscalizacéo e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as
clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas
correcoes;

16.2.2 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigcos prestados,
com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

16.2.3 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagéo, com base no Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), ou

instrumento substituto.

16.3 O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada pelos
prejuizos resultantes da incorreta execucdo do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e das

responsabilidades assumidas em contrato e por forca das disposi¢des legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

16.4 Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado

pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

17 DO PAGAMENTO

17.1 Os valores mensais a serem pagos pela CONCESSIONARIA, referentes ao contrato celebrado, deverdo ser
recolhidos até o 5° dia Util do més subsequente ao vencido.

17.2 Durante os periodos de recesso académico, eventuais greves ou suspensdo das atividades académicas, a
CONCESSIONARIA devera garantir o atendimento aos servidores da Institui¢io e usuarios que estejam em atividade,
sendo facultada a reducéo proporcional do valor da concesséo, do nimero de funcionarios e turnos de funcionamento
durante os referidos periodos, desde que seja pactuado e autorizado formalmente pela CONCEDENTE

17.3 Da mesma forma, a CONCESSIONARIA efetuara, mensalmente, na mesma data estipulada para o pagamento

da concessao de uso, o pagamento referente ao consumo de energia elétrica e de agua verificados no més anterior.
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Tais consumos serdo auferidos por medidores especificos, e na falta destes, os consumos serdo arbitrados pela
Superintendéncia de Infraestrutura com base nas cargas instaladas pela CONCEDENTE;
17.3.1 Os custos do Kilowatt/hora de energia e do metro clibico de agua serdo os mesmos praticados
pelas CONCESSIONARIAS fornecedoras destes servigos 8 CONCEDENTE.
17.3.2 A CONCEDENTE providenciara a instalagcdo de medidores e informara o valor da medicéo do
consumo mensal de dgua e energia elétrica do espaco concedido. Onde nédo houver medidor, informara
a estimativa de consumo mensal, baseado nas poténcias dos equipamentos instalados e horas estimadas
de funcionamento dos mesmos.
17.4 Os boletos para os pagamentos deverdo ser retirados junto a Superintendéncia de Contabilidade e Financas da
UFES, localizada na Av. Fernando Ferrari, 514, Campus deGoiabeiras, Vitéria - ES;
17.5 O pagamento do consumo de energia e agua sera cobrado mensalmente da vencedora da licitagdo, durante todo
o periodo de vigéncia do contrato;
17.6 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento do aluguel mensal e consumo de energia elétrica, sera cobrada
multa de 2% (dois por cento) e juros de mora mensal de 1% (um por cento), pro rata dia de atraso.
17.6.1 A ocorréncia de atraso igual ou superior a 30 (trinta) dias corridos, ou superior a 60 (sessenta)

dias no periodo de um ano, ensejara a rescisao do Contrato de concessao.

18 REAJUSTE

18.1 Os precos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento a que a proposta se
referir.

18.2 Dentro do prazo de vigéncia do contrato e a partir da data de publicacdo do Extrato de Concesséo, 0s pre¢os
contratados poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano da referéncia acima mencionada, aplicando-se o
indice indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

18.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do Ultimo reajuste.

18.4 No caso de atraso ou nao divulgagdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE pagard a CONTRATADA a
importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tao logo seja divulgado
o indice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memoria de calculo referente ao reajustamento de
precos do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

18.5 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser
utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

18.6 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

18.7 O reajuste sera realizado por apostilamento.

19 GARANTIA DA EXECUCAO

19.1 A Contratada apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do
Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia, podendo optar por caucdo em
dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianca bancéria, em valor correspondente a 5 % (cinco por
cento) do valor total do contrato, com validade durante a execucao do contrato e 90 (noventa) dias apés término da

vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacéo.
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19.1.1 A inobservancia do prazo fixado para apresentacéo da garantia acarretara a aplicacdo de multa
de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o0 maximo de 2%
(dois por cento).
19.1.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisdo do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos
Il ell do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.
19.2 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:
19.2.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacdes nele previstas;
19.2.2 prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execucao do
contrato;
19.2.3 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracédo a contratada; e
19.2.4 obrigacGes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo
adimplidas pela contratada, quando couber.
19.3 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item anterior,
observada a legislacdo que rege a matéria.
19.4 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica, com correcédo
monetaria.
19.5 No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a nova
situacao ou renovada, seguindo os mesmos pardmetros utilizados quando da contratacao.
19.6 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, a Contratada
obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados da data em que for
notificada.
19.7 A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.
19.8 Sera considerada extinta a garantia:
19.8.1 com a devolucao da apdlice, carta fianga ou autoriza¢éo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da Contratante, mediante
termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;
19.8.2 no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo
comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo serda ampliado, nos termos da comunicagao,
conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.
14.3 O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com
0 objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sancdes a contratada.
19.9 A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste Edital e no

Contrato.

20 DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1 Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

a) falhar na execucéo do contrato, pela inexecucéo, total ou parcial, de quaisquer das obrigacfes
assumidas na contratacéo;

b) ensejar o retardamento da execuc¢éo do objeto;

C) fraudar na execucéo do contrato;

20



Estudo Técnico
d) comportar-se de modo inidéneo; ou
e) cometer fraude fiscal.
20.2 Pela inexecucao total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a CONTRATADA as
seguintes sangoes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o

servico contratado;
ii) Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execucado dos servicos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias.
ApGs o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de execu¢do com atraso, podera
ocorrer a ndo-aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucgédo total da
obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisao unilateral da avenca;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso
de atraso na execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de
inexecuc¢do parcial da obrigacdo assumida;

3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de inexecucao total da obrigagdo assumida;

4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante
das tabelas 1 e 2, abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacao
da garantia (seja para refor¢o ou por ocasido de prorrogacéo), observado o maximo de 2% (dois
por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administracdo CONTRATANTE
a promover a resciséo do contrato;

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

iii) Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou unidade administrativa

pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

iv) Sancdo de impedimento de licitar e contratar com oOrgaos e entidades da Unido, com o

consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

V) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a

Contratante pelos prejuizos causados;

wr

20.3 A Sangéao de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também ¢é aplicavel em quaisquer das
hipéteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

20.4  As sangdes previstas nos subitens “”, “iii”, “iv’ e “v” poderao ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as
de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

20.5 As sangdes previstas nos subitens “”, “iii”, “iv’ e “v” poderao ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as

de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.
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TABELA1
INFRACAO GRAU
1) Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias 5
letais, por ocorréncia;
2) Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, 0s servigos contratuais, 4
por dia de atendimento.
3) Retirar funcionarios ou encarregados do servi¢o durante o expediente, sem a anuéncia prévia do 3
CONTRATANTE, por empregado e por dig;
4) Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servico e por dia; 2
5) Cobrar precos maiores que os praticados no entorno do Restaurante, ou servir por¢des em 3
quantidade/peso inferiores aos normais, por vez.
6) Reutilizar géneros preparados e nao servidos em cardapio de dia subsequente, por dia. 3
7 Utilizar as dependéncias do imdvel para fins diversos do objeto do Contrato de Concessao, por 4
vez.
8) Comercializar bebidas alcoolicas e/ou cigarros. 4
9) Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez. 6
10) Manter funciondrio sem qualificagdo para a execucdo dos servigos, por empregado e por dia. 3
11) Atrasar, sem justificativa, 0s inicios dos servicos objeto do Contrato de Concessdo, por dia. 4
12) Obter resultado INSUFICIENTE quando da realizacdo da pesquisa de satisfacdo, por resultado. 3
13) Deixar de:
a) Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, por funcionério 1
e por dia;
b)  Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades do 1
servico, por funcionério e por dia;
¢) Indicar e manter durante a execucdo do contrato os prepostos previstos no edital/contrato; 1
d) Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relacdo de obrigacdes da 1
CONTRATADA
Providenciar a limpeza, higienizacdo, desinfec¢do e imunizagdo das areas e instalagdes 4
utilizadas, ap6s a notificacdo do dérgao fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez.
e) Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE, por vez. 1
f)  Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados imprdprios para 0 consumo, 3
por dia.
g) Manter a lista de precos em local visivel, por dia. 1
h) Remover o lixo, por dia. 3
i)  Cumprir o horario de funcionamento determinado no Contrato de Concessao, por dia. 3
j)  Cumprir determinacédo formal ou instrucdo complementar do érgdo fiscalizador, por dia. 2
k) Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apds 3
reincidéncia formalmente notificada pelo drgdo fiscalizador.
1) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizacdo do 6rgdo fiscalizador, por vez. 2
m) Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisicéo do setor de fiscalizagdo, por vez. 2
14) Permitir:
n) Presenca de empregado desuniformizado, mal apresentado ou descal¢o, por empregado. | 1

TABELA?2

CORRESPONDENCIA
0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

2
SHESIEILN L
C

20.6 Também fica sujeita as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n° 8.666, de 1993, a Contratada que:
20.6.1 tenha sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento
de quaisquer tributos;
20.6.2 tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo;
20.6.3 demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos ilicitos
praticados.
20.7 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o
contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n°® 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.
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20.8 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa
da Unido e cobrados judicialmente.

20.8.1 Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias,

a contar da data do recebimento da comunica¢éo enviada pela autoridade competente.
20.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou
Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.
20.10 A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracéo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio da
proporcionalidade.
20.11 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infracao
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional
ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuracao da responsabilidade da empresa deverao
ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracéo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.
20.12 A apuracao e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracéo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu
rito normal na unidade administrativa.
20.13 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos
para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos & Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido
por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.
20.14 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

21 CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

21.1 Qualificagéo técnica-operacional:
21.1.1 Um atestado de capacidade técnica, ou mais, expedida(s) por 6rgao ou entidade publica ou
privada, comprovando sua efetiva atuacdo na atividade de fornecimento de lanches em geral.

21.2 Qualificagéo técnica-profissional:
22.1.2 N&o serd exigida a qualificagdo técnico-profissional face ao fato de se tratar de prestagéo de
servico para a qual, dadas as suas caracteristicas, se entende néo existir complexidade em sua

realizagcdo que justifique tal exigéncia.

21.3 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor

responsavel.

21.4 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, ou que conhece as condic¢des locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das
condicbes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assumindo total responsabilidade por este fato e que
nao utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencgas técnicas ou financeiras com a

contratante.
21.5 O critério de julgamento da proposta € a maior oferta global.

21.6 Asregras de desempate entre propostas séo as discriminadas no edital.
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22 ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

22.10 custo minimo estimado da contratagéo é de R$ 9.384,95 (nove mil trezentos e oitenta e quatro reais e noventa
e cinco centavos) mensais, conforme avaliagdo realizada pela Comissdo Permanente de avaliagdo (COPEA/UFES),
acrescidas das demais tarifas de energia e agua, devidas mensalmente.

23 DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS.

23.1 O objeto da licitagdo ndo envolve o dispéndio de recursos orgamentarios consignados no Orgamento da Unido.

Municipio de Vitoria/ES, ....... de ......... de ..........

Anderson Geraldo Zanotelli Casotte
SIAPE 1681022
Equipe de Planejamento da Contratacdo

Nathan dos Santos Kuster Pinheiro
SIAPE 3068198
Equipe de Planejamento da Contratacéo

Sylvia Goncalves Rabello
SIAPE 2248615
Equipe de Planejamento da Contratacdo
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Il — Atestado de Visita Técnica;
Il — Formulario de acompanhamento da qualidade dos servicos
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ANEXO | - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. Informacdes Bésicas

Numero do processo: 23068.063992/2022-11

2. Descricédo da necessidade

O Centro de Tecnologia — CT, da Universidade Federal do Espirito Santo — Ufes, conta com um espagco fisico destinado a
exploracéo de uso por terceiros para a comercializacéo de lanches/refeicdes nas melhores condi¢fes possiveis quanto ao prego e
a qualidade, onde ha um fluxo de estudantes, servidores e colaboradores, além de visitantes eventuais que carecem dessa
comodidade, o que justifica a concessdo dos espacos a serem explorados por empresa especializada no ramo de alimentagéo, com

a cobranca direta do preco ao consumidor.

Assim, a realizaco de processo licitatdrio para a contratacdo de particular, por meio da concessdo de uso comum do referido
espago disponivel, em conformidade com os parametros contratuais previamente definidos, justifica-se por viabilizar o
fornecimento diario de lanches/refei¢des & comunidade universitaria do CT e do seu entorno, bem como suprir uma caréncia

verificada neste segmento.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diretoria de Seguranca e Logistica- DSL/SI Diego Ferreira Alves

4. Descrigdo dos Requisitos da Contratacao

A modalidade de licitacdo sera o pregéo eletrénico.
O regime de execucdo do processo licitatorio serd o de empreitada por preco global.

A Concessdo se dara pelo periodo de 60 (sessenta) meses, a partir da entrega do imével a licitante vencedora, podendo ser
prorrogado, mediante prévia negociagio entre a CONCEDENTE e a CONCESSIONARIA, desde que n&o haja impedimento na
Lei 8666 de 21/06/1993 e alteragBes posteriores, na Lei 6.120/74 e alteracOes posteriores, na Lei 8.987 de 13/02/95 e nas demais

legislagBes aplicaveis.

A CONCESSIONARIA n#o tem direito subjetivo & prorrogagéo contratual, que poderé ser realizada no interesse da Administragio,

desde que ndo haja impedimentos legais.
As possiveis prorrogacdes contratuais estardo condicionadas:
A compatibilidade dos precos contratados com aqueles praticados no mercado em relagéo a realizagdo de uma nova licitagao;

Declaracio, em relagdo 8 CONCESSIONARIA, da inexisténcia de inidoneidade ou suspensio no ambito da Unido ou da propria
CONCEDENTE, enquanto perdurarem os efeitos.

A empresa contratada deverd atender, no que couber, aos critérios de sustentabilidade ambiental previstos na Instrugdo Normativa
SLTI/MPOG n.° 01, de 19/01/2010.

Para a correta prestagdo do servigo, a empresa contratada, apds apresentar no certame todos os requisitos para sua habilitacéo,
devera disponibilizar uniformes e equipamentos de prote¢do individual, conforme a necessidade de cada cargo, além de obedecer
as clausulas da Convencdo Coletiva de Trabalho da categoria dos profissionais a serem contratados.

Demais requisitos estardo descritos detalhadamente no Termo de Referéncia.

Néo se vislumbra solucdo de mercado alternativa que justifique a comparacéo. Nao ha necessidade de transi¢éo contratual.
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5. Levantamento de Mercado

Em pesquisa mercadoldgica, foi identificado que ha inlmeras empresas no mercado local que possuem capacidade técnica para

atendimento a demanda, ndo havendo quantidade restrita de fornecedores.

6. Descricdo da solugdo como um todo

Trata-se de concessdo para exploracéo de servicos de CANTINA, para o fornecimento de lanches/refei¢oes no CT.

A solugdo técnica e econdmica adotada se justifica pela necessidade de propiciar a comunidade universitaria, bem como a

visitantes, um local que ofereca lanches/refei¢des nas melhores condi¢des possiveis quanto ao preco e a qualidade.

A demanda ¢ de elevado interesse institucional, proporcionando & comunidade universitaria e & populagdo um espaco adequado

para viabilizar o fornecimento diario de lanches/refeic6es, bem como suprir uma caréncia verificada neste segmento.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Concessdo de espaco fisico existente, com érea total de 351,29 m?, no Centro Tecnoldgico, da Universidade Federal do Espirito
Santo — Ufes, campus Alaor de Queiroz Aradjo, situado a Av. Fernando Ferrari, 514, Goiabeiras, Vitoria-ES, CEP. 29.075-910.

8. Estimativa do Valor da Contratagao

Valor (R$): R$ 9.384,95 mensais.

O valor estimado para o servico é de R$ 9.384,95 (nove mil trezentos e oitenta e quatro reais e noventa e cinco centavos) mensais,
conforme laudo de avaliacdo da COPEA UFES (anexo).

9. Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solugdo

Considerando que a contratagdo é para a exploracdo de um Unico espago fisico destinado ao uso por terceiros para a
comercializa¢do de refei¢bes/lanches, ndo é viavel o parcelamento da contratacdo, visto que interferiria gestdo do negécio e na
qualidade dos servigos prestados, considerando que € restrito ao ambiente da cantina.

10. Contratacdes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o hé& contratacBes correlatas e/ou interdependentes.

11. Alinhamento entre a Contratacéo e o Planejamento

N&o ha previséo, considerando tratar-se de uma receita a ser gerada para a Universidade

12. Beneficios a serem alcangados com a contratacdo

A concessao do espaco para empresa para exploragdo de servicos de Cantina, preenchera uma demanda prioritaria da Universidade,

conforme descrito na Descri¢do da Necessidade.

13. Providéncias a serem Adotadas

Disponibilizar o espago para a concessao e definir a gestéo e a fiscalizagéo do contrato.

14. Possiveis Impactos Ambientais
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Na concessao em questdo nao se verifica impactos ambientais relevantes.

Entretanto, de acordo com a Instru¢cdo Normativa n® 01 - SLTI/MOPG, de 19 de janeiro de 2010, a CONCESSIONARIA devera

adotar as seguintes praticas de sustentabilidade na execucéo dos servigos:

Usar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedegam as classificacOes e
especificacbes determinadas pela ANVISA.

Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 08 de outubro de
2003;

Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 07 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem

ruido no seu funcionamento;
Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios para a execucdo de servigos;

Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucéao contratual, para
reducéo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e redugdo de producéo de residuos sélidos, observadas as

normas ambientais vigentes;

Realizar a separagdo dos residuos reciclaveis na fonte geradora e a sua destinagdo as associagdes e cooperativas dos
catadores de materiais reciclaveis, que serd procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos
termos da IN/MARE n° 6, de 03 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;

Armazenar e destinar adequadamente as pilhas, baterias e lAmpadas fluorescentes usadas ou inserviveis, segundo disposto
na NBR 10.004 e na Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara vidvel esta contratagao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Os estudos técnicos preliminares demonstram que a contratagao é viavel.

16. Responsaveis

Anderson Geraldo Zanotelli Casotte
SIAPE 1681022
Equipe de Planejamento da Contratacao

Nathan dos Santos Kuster Pinheiro
SIAPE 3068198
Equipe de Planejamento da Contratacio

Sylvia Gongalves Rabello
SIAPE 2248615
Equipe de Planejamento da Contratacéo
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ANEXO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO

Comissao Permanente de Engenharias e Avaliagao

Analise Técnica

T 123068.051951/2022-81

Assunto: Licitacdo do espaco para o funcionamento da Cantina
do CentroTecnolégico/UFES

Ao Diretor de Planejamento Fisico.

Considerando o Laudo de Avaliagdo 009/2018, parte integrante do processo
23068.019973/2012-85;

Considerando que o comportamento das séries do Indice FipeZAP para Locacdo
Comercial, acumulou de 2019 a fevereiro/2022 um aumento de 5,47%, vide
tabela anexa, portanto dentro do intervalo de arbitrio especificado entre +-15%
em laudo.

Portanto, entendemos que os valores estimados no referido laudo de avaliacdo:
valor minimo, valor pontual e valor maximo, continuam validos nesta data.

Vitdria, 03 de maio de 2022.

Comisséo Permanente de Engenharias e Avaliagdo/COPEA-UFES
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EVOLUCAO DO INDICE FIPEZAP+ COMERCIAL fipe zap+

Comportamento das séries do indice FipeZAP+ de Venda e Locacao Comercial e outros indices de preco (variagdes em 12 meses)
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO

FOLHA DE DESPACHO

Estudo Técnico

Processo digital n°: 23068.051951/2022-81

Interessado: Diretoria de Seguranca e Logistica

Assunto: Outros assuntos referentes a organizagdo e funcionamento Origem: Diviséo de
Meio Ambiente e Sustentabilidade - DMAS/DPF/SIDestino: Diretoria de Planejamento Fisico

- DPF/SI

DESPACHO:

Segue andlise técnica da Copea-Ufes, sequencial 6.

Assinado com senha eletrénica, conforme Portaria UFES n° 1269 de 30/08/2018,por
FILIPPO DE CARVALHO GAVA - SIAPE 1841658

Chefe da Divisdo de Meio Ambiente e Sustentabilidade Divisdo de Meio

Ambiente e Sustentabilidade - DMAS/DPF/SIEm 05/05/2022 as 16:07
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO

FOLHA DE DESPACHO

Processo digital n°: 23068.051951/2022-81
Interessado: Diretoria de Seguranca e Logistica

Assunto: Outros assuntos referentes a organizacdo e funcionamento
Origem: Divisdo de Gestdo Administrativa - DGA/SI

Destino: ANDERSON GERALDO ZANOTELLI CASOTTE

DESPACHO:

Segue para eventuais adequacdes, tendo em vista a resposta da COPEA.

Assinado com senha eletrdnica, conforme Portaria UFES n° 1269 de 30/08/2018, por
NATHAN DOS SANTOS KUSTER PINHEIRO - SIAPE 3068918

Chefe da Divisao de Gestdo Administrativa (SI)Divisdo de Gestao

Administrativa - DGA/SI

Em 06/05/2022 as 07:34
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10/05/2022 08:39 E-mail de Universidade Federal do Espirito Santo - valor obtido no laudo de avaliagdo 009/2018

== .
J = L Anderson Geraldo Zanotelli Casotte

<anderson.casotte@ufes.br>

valor obtido no laudo de avaliagao 009/2018
1 mensagem

Filippo de Carvalho Gava <filippo.gava@ufes.br> 10
de maio de 2022 08:11Para: Anderson casotte <anderson.casotte@ufes.br>

Anderson, bom dia.
O valor obtido no laudo de avaliagdo 009/2018 é de

R$ 9.384,95/més (nove mil trezentos e oitenta e quatro reais e noventa e cinco centavos por més)

Atenciosamente,

Filippo

de

Carvalh

o0 Gava

Engenhe

iro

Civil

Divisao de Meio Ambiente e Sustentabilidade
Comissao Permanente de Engenharias e Avalia¢ao/COPEA-UFES
+552740092442

+5527999083800

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=e2baa2118c&view=pt&search=all&permthid=thread-f%3A1732437458861413629&simpl=msg-
f%3A1732437... 11

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servicos Continuos sem dedicagédo exclusiva de méo de obra
Atualizagéo: Julho/2021
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ANEXO Il - DECLARAGCAO DE VISTORIA

PREGAO ELETRONICO N° XXX/2013-SI/UFES

ATESTADO DE VISITA TECNICA

Atestamos para os devidos fins, e em atendimento 8 PREGAO ELETRONICO N°. XXX/2022-UFES, que a
empresa: {Razdo Social da Empresa} visitou o local objeto da PREGAO ELETRONICO N°. XXX/2022-UFES supra,
representada pelo Sr. (a) {Nome do Representante da Empresa} e acompanhada pelo representante da Universidade
Federal do Espirito Santo, tomando conhecimento de todos os aspectos que possam influir direta ou indiretamente na
execucao dos servicos, estando assim ciente e em condic6es de formular proposta.

Pelo que firmamos o presente atestado.

Vitoria (ES), de de 2022.

Responsavel Autorizado pela UFES

(assinatura e carimbo)

Camara Nacional de Modelos de Licitagcdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido

Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicacéo exclusiva de mé&o de obra
Atualizagéo: Julho/2021




ANEXO I1l: FORMULARIO DE ACOMPANHAMENTO DA QUALIDADE DOS SERVIGOS

A partir da observacdo in loco, que serd realizada bimestralmente, o fiscal avaliara os quesitos do quadro
abaixo, pontuando de acordo com os niveis aceitaveis: ruim, bom e étimo.

QUESITOS DE AVALIAGAO 1RU'M2 BgM 2“"'(5’
TEMPO DE ESPERA EM FILA
QUALIDADE DOS SERVICOS QUANTO A ORGANIZACAO E HIGIENE
ATENGAO E CORDIALIDADE DOS FUNCIONARIOS
VARIEDADE, SABOR E APRESENTACAO DOS ALIMENTOS
HORARIOS DE ATENDIMENTO
DISPONIBILIDADE DA NUTRICIONISTA DO RESTAURANTE

SOMA DAS NOTAS 3
SNOTAS<18 = INSUFICIENTE
SNOTAS218 = SUFICIENTE/ACEITAVEL

A qualidade serd mensurada a partir do somatério das pontuacdes, sendo considerada ACEITAVEL a
totalizac&o igual ou superior a 18 (dezoito).

Caso o fiscal julgue necessario, poderdo ser incluidos outros quesitos de avaliacdo desde que a
sugestdo seja encaminhada para aprovacao a Diretoria de Seguranga e Logistica da Superintendéncia de Infraestrutura
para elaborar nova metodologia.

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicacéo exclusiva de mé&o de obra
Atualizagéo: Julho/2021
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PROTOCOLO DE ASSINATURA

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrénica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES n° 1.269 de 30/08/2018, por

ANDERSON GERALDO ZANOTELLI CASOTTE - SIAPE 1681022

Divisdo de Gestdo Administrativa - DGA/SI

Em 03/02/2023 as 10:10

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link:
https://api.lepisma.ufes.br/arquivos-assinados/644278?tipoArquivo=0
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PROTOCOLO DE ASSINATURA

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrénica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES n° 1.269 de 30/08/2018, por

NATHAN DOS SANTOS KUSTER PINHEIRO - SIAPE 3068918

Chefe da Divisdo de Gestdo Administrativa (SI)

Divisao de Gestao Administrativa - DGA/SI

Em 06/02/2023 as 09:55

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link:
https://api.lepisma.ufes.br/arquivos-assinados/645160?tipoArquivo=0
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