UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA
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PROJETO BASICO
_ RESTAURANTE DO CT: )
CONCESSAO DE USO REMUNERADA DE ESPACO FISICO

1. OBJETO

Concessdo de uso de espaco fisico remunerada, para exploracéo de servicos de Restaurante, para o
fornecimento de refei¢bes e lanches, no espago fisico existente, com area total de 351,29 m2, no
Centro Tecnoldgico — CT, da Universidade Federal do Espirito Santo — Ufes, campus Alaor de
Queiroz Araujo, situado a Av. Fernando Ferrari, 514, Goiabeiras, Vitéria-ES, CEP. 29.075-910.

A Concessdo se dard mediante processo licitatorio, tipo maior oferta do valor mensal pelo espaco a
ser utilizado e se regerd pelas disposi¢BGes previstas na Lei 8.666 de 21/06/1993 e alteracdes
posteriores, pela Lei 6.120/1974 e alteracBes posteriores, as normas de Salde Publica e demais
legislagdes e normas aplicaveis, obedecendo a seguinte discriminagao:

A VALOR MINIMO
ITEM LOCAL é‘gﬁé.r-;%-l;g‘k MENSAL DA
CONCESSAO
1 Centro Tecnolégico — CT, Ufes, 351,29 m? R$ 9.384.95
campus de Goiabeiras

2. JUSTIFICATIVA

O presente projeto béasico justifica-se pelo término da vigéncia contratual da anterior Concesséo
para 0 mesmo objeto, tornando-se necessario novo procedimento licitatorio para nova Concessdo
de uso do espaco fisico ja existente.

O Centro Tecnol6gico — CT, da Universidade Federal do Espirito Santo — Ufes, conta com um
espaco fisico destinado a exploracdo de uso por terceiros para a comercializacdo de refeicGes e
lanches nas melhores condi¢fes possiveis quanto ao preco e a qualidade, onde ha um fluxo de
estudantes, servidores e colaboradores, além de visitantes eventuais que carecem dessa
comodidade, o que justifica a concessdo dos espagos a serem explorados por empresa especializada
no ramo de alimentagdo, com a cobranga direta do preco ao consumidor.

Assim, a realizacdo de processo licitatério para a contratacdo de particular, por meio da concessao
de uso comum do referido espaco disponivel, em conformidade com os parametros contratuais
previamente definidos, justifica-se por viabilizar o fornecimento diario de lanches & comunidade
universitaria do Centro Tecnoldgico e do seu entorno, bem como suprir uma caréncia verificada
neste segmento.

3. VALOR DA CONCESSAO

3.1 O valor minimo mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA, objeto da Concessdo, é de R$
9.384,95 (nove mil trezentos e oitenta e quatro reais e noventa e cinco centavos) mensais, conforme
laudo de avaliacdo realizado pela Comissdo de Engenharia e Avaliacio da Ufes.

3.2A licitante vencedora sera aquela que apresentar maior oferta pelo valor mensal, se obrigando a
cumprir, na integra, o especificado neste Projeto Bésico.

4. VIGENCIA DA CONCESSAO
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4.1A Concessdo se dard pelo periodo de 60 (sessenta) meses, a partir da entrega do imdével a
licitante vencedora, podendo ser prorrogado, mediante prévia negociacdo entre a CONCEDENTE e
a CONCESSIONARIA, desde que ndo haja impedimento na Lei 8666 de 21/06/1993 e alteracdes
posteriores, na Lei 6.120/74 e alteragbes posteriores, na Lei 8.987 de 13/02/95 e nas demais
legislacdes aplicaveis.

4.2A CONCESSIONARIA ndo tem direito subjetivo & prorrogacdo contratual, que podera ser
realizada no interesse da Administracéo, desde que ndo haja impedimentos legais.

4.3As possiveis prorrogagdes contratuais estardo condicionadas:
4.3.1 A compatibilidade dos precos contratados com aqueles praticados no mercado em relagio
a realizacdo de uma nova licitagao;
4.3.2 Declaracdo, em relagio & CONCESSIONARIA, da inexisténcia de inidoneidade ou
suspensdo no ambito da Unido ou da préopria CONCEDENTE, enquanto perdurarem os
efeitos.

5. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

5.1Qualificacdo técnica-operacional:
5.1.1 Uma declaragdo (ou atestado) de capacidade técnica, ou mais, expedida(o) por pessoa
juridica de direito publico ou privado, comprovando que o licitante executa ou
executou a prestacdo dos servigos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 300
refeicfes/dia por pelo menos 6 (seis) meses, ou declaracdo da empresa informando que
presta servigos de fornecimento de refeicGes atendendo ao ndimero e periodo antes
mencionados, ficando sujeita a vistoria para confirmacéo pelo CONCEDENTE.

5.2 Qualificacdo técnica-profissional:

5.2.1 Apresentacdo de comprovante, fornecido pela licitante, de que possui (ou possuird) em
seu quadro de funcionarios profissional da area de nutri¢do, devidamente registrado no
Conselho de Nutrigdo, detentor(a) de 1(um) ou mais atestados de responsabilidade
técnica relativo(s) a elaboragdo de cardapio e fiscalizacdo de preparo e fornecimento
de refeicGes em caracteristicas compativeis com as do objeto, emitido pelo Conselho
Regional de Nutrig&o;

5.2.1.1 A comprovagdo de vinculo profissional devera ser realizada por meio da apresentagdo
de cdpia da carteira de trabalho (CTPS) em que conste o licitante como contratante, do
contrato social do licitante em que conste o profissional como s6cio, do contrato de
trabalho ou, ainda, de declaragdo de contratacdo futura do profissional detentor do
atestado apresentado, desde que acompanhada de declaracdo de anuéncia do
profissional.

5.2.2 Declaragdo indicando o nome, CPF, n° do registro na entidade profissional
competente, do responsavel técnico que acompanhara a execucao dos servigos de que
trata 0 objeto deste Projeto Bésico — Anexo II.

5.3 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado
pelo servidor responsavel.
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5.3.1 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo licitante em
que conste, alternativamente, ou que conhece as condigdes locais para execucdo do
objeto; ou que tem pleno conhecimento das condi¢Bes e peculiaridades inerentes a
natureza do trabalho, assumindo total responsabilidade por este fato e que ndo utilizara
deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou
financeiras com a contratante.

5.4 O critério de julgamento da proposta é a maior oferta global.
5.5 As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

6. CARDAPIO MINIMO EXIGIDO E CONTROLE DE QUALIDADE:
6.1 Indicadores basicos para o cardapio de lanches:

PRODUTO VARIACAO PESO/QUANT.
Bolos simples Sem recheio e/ou cobertura 100 g
Bolos confeitados Com recheio e/ou cobertura 100 g
Salgados assados 100 g
Salgados fritos 100 g
P&o de queijo 80g
Sanduiches quentes 110¢g
Sanduiches frios de pdo integral e recheios leves 120 g
P&o com manteiga 60 g
Salada de fruta 250 g
Suco de laranja 300 ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com 4gua 300 ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com suco de laranja ou leite 300 ml
Vitamina de frutas c/ leite integral/ desnatado 300 ml
Leite puro - integral/desnatado 300 ml
Leite (integral/desnatado) com café 300 ml
Leite (integral/desnatado) com achocolatado 300 ml
Chés/café Varios sabores 160 ml
Suco em caixa Varios sabores Unidade
Suco em lata Varios sabores Unidade
Refrigerante em lata Varios sabores Unidade

6.2 Deverdo ser disponibilizados diariamente, pelo menos 2 tipos de salgados fritos, 3 tipos de
salgados assados, 2 tipos de bolos entre simples e recheados, bem como todos 0s géneros
necessarios a preparacdo de lanches e bebidas acima descritos. Os tipos de salgados e bolos
disponiveis deverdo variar durante a semana;

6.3 O servigo de lanchonete deverd dispor de aglcar e adocante artificial em sachés individuais,
bem como de molhos (catchup, mostarda, maionese, pimenta e outros, se houver);

6.4 Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragdo dos
lanches, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e apresentarem-
se em perfeitas condi¢des de preservacao, garantindo a ndo deterioracdo ou contaminacao até a sua
utilizacdo, e deverdo ter seus recebimentos programados dentro do expediente administrativo da
contratante, podendo a Fiscalizacdo acompanhar quando julgar conveniente, ndo podendo ser
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aceitos alimentos enlatados e/ou conserva sem data de validade ou com a mesma vencida. N&o sera
permitido o reaproveitamento de sobras;

6.5 N&o é permitida a comercializacdo de qualquer bebida alcodlica e cigarros nas dependéncias do
campus da Ufes, conforme determinacdo da resolucdo CUN n.° 36/87.

6.6 Indicadores bésicos para o cardapio de refeices:

6.6.1 As refeicdes deverdo observar valores minimos de calorias, sendo que o almogo devera

6.6.1.1
6.6.1.2

ser composto de pelo menos 02 (dois) pratos principais, 03 (trés) guarnicoes, 03 (trés)
acompanhamentos, 04 (quatro) saladas e 02 (duas) frutas;

O preparo das refeicdes devera ser realizado nas instala¢cdes do Restaurante do CT;

Os itens que ndo puderem ser processados no Restaurante do CT deverdo ser
transportados observando as estritas normas técnicas pertinentes.

6.6.2 Os precos praticados deverao estar expostos em quadro proprio, em lugar visivel,
6.6.3 Os precos dos produtos comercializados deverdo estar de acordo com os valores do

mercado local.

6.7 Controle de qualidade no manejo das refei¢oes e lanches:

6.7.1 Quanto ao quadro de pessoal:

6.7.1.1

6.7.1.2

6.7.1.3

6.7.14

Manter profissional nutricionista nas dependéncias do restaurante conforme parametros
exigidos pelo Conselho Regional de Nutri¢éo;

Manter o seu pessoal devidamente uniformizado (calgados, calgas, camisas ou
camisetas e protecdo para 0s cabelos) e com higiene pessoal adequada (sem
barba/bigode, unhas curtas e sem aderegos);

Permitir apenas a entrada, nas areas de preparacdo e fornecimento de refei¢Ges, de
funcionérios portadores de carteira de salide atualizada e devidamente uniformizados;
Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de
férias, licenca, falta ao servico, demissao de funcionarios ou por qualquer outra razéo.

6.7.1.4.1A empresa devera acatar a sugestdo do fiscal do contrato quando este constatar que o

numero de pessoas estiver insuficiente para o bom andamento dos servicos.

6.7.2 Quanto ao acondicionamento e descarte do lixo e outros materiais a CONCESSIONARIA

6.7.2.1

6.7.2.2

6.7.2.3

devera:

Retirar, quantas vezes forem necessérias e no horario adequado, o lixo resultante de
suas atividades, devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas
técnicas de higiene, objetivando evitar a proliferacdo de odores desagradaveis, cabendo
a CONCESSIONARIA a aquisico de carrinhos e demais materiais necessarios a esses
servigos, bem como de containers apropriados para acondicionamento de lixo;

Separar o lixo organico do seco, utilizando recipientes e sacos de lixo de cor diferente
para cada tipo;

Se responsabilizar pelo descarte de 6leo proveniente de frituras em local apropriado ou
a reciclagem do material, ndo sendo permitido o descarte pela tubulagdo de esgoto.
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6.7.3 Quanto ao controle de qualidade:

6.7.3.1 Providenciar, por sua conta e risco, a conservacdo das refeicbes e os estoques de
alimento, a temperatura ambiente e refrigerada, e de material necessarios a sua
atividade normal;

6.7.3.2 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia,
considerados sem condicdes de serem consumidos;

6.7.3.3 Descartar, impedindo sua utilizacdo em cardapios futuros, os géneros preparados e nao
servidos ou qualquer de seus componentes para confeccdo de produtos a serem
comercializados como lanches, bem como manté-los em geladeiras, freezers ou
camaras;

6.7.3.4 Nd&o permitir a presenca de géneros alimenticios, descartaveis e de limpeza com o
prazo de validade vencido em nenhuma area do Restaurante do CT.

6.7.4 Producdo de refeigdes e servicos:

6.7.4.1 Para a producéo e distribuicdo de alimentos deverdo ser utilizados somente utensilios
em ago inoxidavel;

6.7.4.2 SO sera permitida a utilizacdo de tabuas de polietileno para o corte de carnes e vegetais.

6.7.4.2.1As tabuas para carne crua, cozida e de vegetais deverdo ser separadas.

6.7.5 Do armazenamento:

6.7.5.1 Os locais de armazenamento deverdo ser mantidos rigorosamente limpos, arejados e
arrumados, ndo se admitindo o armazenamento de géneros improprios para 0 consumo,
de enlatados enferrujados, estufados, danificados, sem rétulos ou outros meios de
identificac&o original,

6.7.5.2 Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de
validade deverao ser rejeitados.

6.7.5.3 O armazenamento de géneros pereciveis devera ser feito em temperaturas apropriadas;

6.7.5.4 Os alimentos armazenados deverdo ser acondicionados em embalagens apropriadas e
colocadas sobre estrados a altura minima de 20 (vinte) cm do solo;

6.7.5.5 Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas
categorias:

i. Alimentos secos ou ndo pereciveis;
ii. Frutas, verduras e legumes;

iii. Alimentos congelados;

iv. Leites e derivados;

v. Carnes, peixes e aves Crus;

vi. Alimentos cozidos.

6.7.5.6 Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas deverdo ser
estocadas em dependéncias proprias, rigorosamente isoladas dos géneros alimenticios.

7. FLUXO DIARIO E DEMANDA ESPERADA
7.10 fluxo diério de pessoas no entorno do Restaurante do CT é de aproximadamente 3.600 (trés
mil e seiscentas) pessoas, entre servidores, estudantes, terceirizados e visitantes;
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7.20 layout foi planejado para acomodar 30 (trinta) mesas com 4 (quatro) cadeiras, possibilitando
o0 atendimento de 120 (cento e vinte) pessoas sentadas;

7.3A demanda diaria aproximada durante os periodos letivos é de aproximadamente 1.500 (mil e
quinhentas) pessoas para cafés, lanches e refeigdes.

8. DAS INSTALACOES, MOBILIARIOS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
8.10 layout do espaco fisico, objeto dessa concessdo onerosa, foi planejado para acomodar:
i. Cozinha para preparo dos alimentos;
ii. Atendimento aos usuarios;
iii. Camara fria;
iv. Despensa;
v. Area de servico;
vi. Sanitarios masculino e feminino com lavabo;
vii. Vestuarios masculino e feminino para os funcionarios da CONCESSIONARIA.
viii. Saldo para comportar até 120 (cento e vinte) cadeiras com mesas para 0S USUArios.

8.2A CONCESSIONARIA ndo podera, em hipotese alguma, utilizar essas dependéncias para
produzir, estocar ou receber alimentos que ndo sejam destinadas aos usuarios do Campus de
Goiabeiras;

8.3A CONCESSIONARIA se obriga a explorar a area para prestar 0s servicos rigorosamente de
acordo com as normas regidas no Edital, Projeto Bésico e Anexos, a legislacdo vigente do
Ministério da Salde e da Anvisa e demais normas legais pertinentes;

8.4 As adaptacOes que se fizerem necessarias para a execucao dos servicos, desde que mantidos 0s
padrdes de acabamento do espaco concedido, serdo realizadas pela CONCESSIONARIA sem que
caiba, ao término do contrato, ressarcimentos quaisquer ou indenizagdes pelas adaptagdes
realizadas;
8.4.1 As adaptacOes e modificacOes deverdo ser submetidas, em projeto, a apreciacdo da
Superintendéncia de Infraestrutura para a devida aprovacéo.

8.5 A CONCESSIONARIA devera manter em excelente estado de conservacio e em perfeitas
condigOes de arquitetura, acabamento, instalacfes elétricas e hidraulicas as &reas de concesséo de
direito de uso;

8.6 Cabera @ CONCEDENTE a execugdo das instalacGes de agua, energia e esgoto;

8.7 S&o de responsabilidade Unica e exclusiva da CONCESSIONARIA prover mesas e cadgiras,
equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios necessarios para a prestacdo dos servigcos, em
quantidade suficiente a proporcionar o bom atendimento, sendo necesséario:

e Apresentar a relacdo e discriminacdo dos equipamentos necessarios para O preparo,
armazenamento e acondicionamento dos alimentos tais como: geladeira, micro-ondas,
forno elétrico, chapas industriais, fritadeiras, prensas, armarios, bancadas, balcdes etc., de
posse da CONCESSIONARIA, devendo todos os equipamentos serem dotados de selo do
PROCEL/INMETRO;

e Disponibilizar, em nimero adequado, balcGes, mesas e cadeiras (nimero minimo de 20 jogos
de mesas com 4 cadeiras) para 0s USUArios;
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e Discriminar layout com o posicionamento dos equipamentos e 0s espacgos destinados ao
trabalho de preparo, atendimento, circulagdo, mesas e cadeiras;

e Manter os espacos fisicos da cantina, moveis, utensilios e equipamentos em perfeitas
condicdes de uso, conservacéo e higiene;

e Fornecer/disponibilizar:

O

o

OO0 OO O0OOO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0o0OO0

O

Lixeiras com tampa movel e sacos de plasticos no interior, para toda area do
estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme
determinado pelo fiscal de contrato da Ufes;

Pratos de mesa em vidro temperado e peso padronizado aos usuérios do
Restaurante;

Talheres de mesa e sobremesa em pega Unica, sem emendas;

Colheres, conchas, pegadores (saladas e massas), em inox, para distribuicdo de
refeicOes;

Copos descartaveis;

Bandejas em material lavavel;

Recipientes para sobremesas;

Maquinas para pagamento por meio eletronico (cartdes de crédito e débito);
Recipientes para molhos;

Balangas digitais;

Chapas para sanduiches;

Forno micro-ondas;

Xicaras e pires grandes e pequenos;

Porta guardanapos;

Liquidificadores;

Extratores de sucos;

Multiprocessadores de alimentos;

Materiais para limpeza e higienizacao;

Exaustores em inox.

¢ Responsabilizar-se por todos e quaisquer servicos de instalacdo e montagem necessarios para
0 inicio de funcionamento do estabelecimento, bem como no decorrer da vigéncia do
contrato, com a estrita consulta e autorizagdo da administracdo da Ufes.

8.7.1 A CONCEDENTE poderéa solicitar alteracdo nos quantitativos colocados & disposicdo
visando a melhoria do atendimento.

9. PRAZO DE INSTALACAO E HORARIO DE FUNCIONAMENTO
9.1 O servico de fornecimento de alimentos devera entrar em plena atividade até o 15° (décimo) dia
a partir da Ordem de Servico emitida pela Prefeitura Universitaria e da entrega o imdvel

desocupado;

9.2 Observando 0s prazos acima, sob sua inteira responsabilidade, a CONCESSIONARIA devera
providenciar a adequacdo do local, dos equipamentos, méveis e utensilios necessarios para o
perfeito funcionamento das atividades fins do objeto deste contrato;

9.3 A CONCESSIONARIA disponibilizara aos usuérios do Restaurante:
9.3.1 Fornecimento de lanches: das 07:00h as 21:00h, de segunda a sexta-feira (dias Uteis) e
aos sabados da 07:00h as 12:00h, podendo funcionar em feriados e recessos a pedido

7
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da CONCEDENTE e mediante comunicagdo por escrito, com, no minimo, 24h de
antecedéncia;

9.3.2 Fornecimento de refei¢fes: das 11:00h as 14:00h de segunda a sexta-feira (dias Uteis),
podendo funcionar aos sabados, em feriados e recessos a pedido da CONCEDENTE e
mediante comunicagdo por escrito, com, no minimo, 24h de antecedéncia.

9.4A critério e necessidade da CONCEDENTE, o horario de atendimento podera ser alterado, a
fim de atender casos excepcionais, sendo previamente acordado com a CONCESSIONARIA;

9.5A CONCESSIONARIA somente podera iniciar as atividades apds atendimento de todas as
exigéncias fisicas e de instalagdes, responsabilizando-se pela adequagdo do espago as atividades
pertinentes;

9.6Durante os periodos de recesso académico, eventuais greves ou suspensdo das atividades
académicas, a CONCESSIONARIA devera garantir o atendimento aos servidores da Instituicio e
usuarios que estejam em atividade, sendo facultada a reducéo proporcional de funcionérios e turnos
de funcionamento durante os referidos periodos, desde que autorizado pela CONCEDENTE.

10. DO PRECO DOS PRODUTOS OFERTADOS

10.1 Os pregos por item do cardapio minimo exigido, bem como dos itens ofertados e propostos,
ndo poderdo ser superiores aos praticados no mercado da cidade onde sera localizado o Restaurante
do CT, objeto desta Concessédo de uso;

10.2 A tabela de pregos praticados devera ser exposta para 0S usuarios, sendo primeiramente
aprovada pelo Fiscal de contrato, podendo a Administragdo da Ufes e/ou a fiscalizacdo solicitar a
reducdo dos precos, a qualquer época, se verificada a incompatibilidade com os precos praticados
no mercado;

10.3 A CONCESSIONARIA ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem
solicitados quentes ou adocados;

10.4 A CONCEDENTE nao se responsabilizara por qualquer débito assumido pelos usuarios;

10.5 Nao sera permitida a incluséo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos da tabela,
nem a sua cobranga a parte.

11. DA VISTORIA DAS DEPENDENCIAS

11.1 A licitante podera realizar vistoria (Anexo I) para reconhecimento do local e das condigdes
de trabalho, planejamento logistico de distribuicdo de mobiliario, equipamentos, pessoal e material,
devendo para isso agendar a vistoria com o Diretoria de Seguranca e Logistica, da
Superintendéncia de Infraestrutura, campus de Goiabeiras, no telefone (027) 4009-2467, em
horario de expediente do referido setor, até o terceiro dia Gtil anterior ao da apresentacdo das
propostas;

11.2 A vistoria devera ser realizada por profissional autorizado pelo responsavel técnico indicado
pela empresa para os servigos, caso nao seja ele mesmo que participe da vistoria. A VISTORIA
SERA ACOMPANHADA POR REPRESENTANTE DA UFES, DESIGNADO PARA ESSE
FIM;
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11.2.1 A participacdo da empresa licitante no certame pressupde o conhecimento de todas as
condi¢des de prestacdo do servico e que é detentora de todas as informacgoes relativas a
sua execucao, ndo podendo alegar em momento futuro quaisquer acréscimos de custos
devidos ao desconhecimento do local e de suas possiveis interferéncias e
peculiaridades. N&o serd admitida, posteriormente, qualquer alegagdo de
desconhecimento do objeto a ser licitado.

11.3 E recomendada a vistoria do local por representante legal para que se tenha conhecimento do
espaco fisico e melhor elaboracéo da proposta;

11.4 Na opcdo da ndo realizacdo da vistoria, a Empresa, na entrega da documentacdo de
habilitacdo devera apresentar uma declaracdo de que possui pleno conhecimento do local que seréa
concedido e de suas peculiaridades, ndo podendo alegar futuramente desconhecimentos das
condigdes, em favor de eventuais pretensdes de acréscimo dos pre¢os propostos.

12. DO PAGAMENTO MENSAL )
12.1 Os valores mensais a serem pagos pela CONCESSIONARIA, referentes ao contrato
celebrado, deverdo ser recolhidos até o 5° dia Gtil do més subsequente ao vencido.

12.1.1 Nos periodos superiores a 15 (quinze) dias decorrentes de paralizagbes/greve oficiais
de docentes e/ou técnico-administrativos da UFES, fica a CONTRATADA obrigada a
recolher apenas 30% (trinta por cento) do valor da remuneracdo mensal;

12.1.2 Nos periodos de férias escolares, fica a CONTRATADA obrigada a recolher apenas

50% (cinquenta por cento) do valor da remuneragdo mensal.
§ 1° Os pagamentos relacionados ao consumo de energia elétrica e dgua ndo terdo reflexos sobre os
descontos relacionados nos itens 12.1.1 e 12.1.2.
§ 2°: O desconto referente ao item 12.1.2 serd concedido 8 CONTRATADA ap6s 0 13° més da primeira
vigéncia contratual e o referido periodo obedecerad ao calendario académico a ser publicado pela Pro-
Reitoria de Gradua¢do — PROGRAD/UFES.
§ 39 Para fazer jus aos descontos referentes aos itens 12.1.1 e 12.1.2, a CONTRATADA devera estar
em dia com as suas obrigagdes contratuais.
8 4° Os descontos relacionados aos itens 12.1.1 e 12.1.2 ndo serdo cumulativos e deverdo ser
calculados proporcionalmente aos dias em que a CONTRATADA fizer jus.

12.2 Da mesma forma, a CONCESSIONARIA efetuara, mensalmente, na mesma data estipulada
para 0 pagamento da concessdo de uso, o pagamento referente ao consumo de energia elétrica e de
agua verificados no més anterior. Tais consumos serdo auferidos por medidores especificos, e na
falta destes, os consumos serdo arbitrados pela Superintendéncia de Infraestrutura com base nas
cargas instaladas pela CONCEDENTE;

12.2.1 Os custos do Kilowatt/hora de energia e do metro cubico de 4gua serdo 0s mesmos
praticados pelas CONCESSIONARIAS fornecedoras destes servicos &
CONCEDENTE.

12.2.2 A CONCEDENTE providenciara a instalagdo de medidores e informara o valor da
medicdo do consumo mensal de dgua e energia elétrica do espaco concedido. Onde nédo
houver medidor, informara a estimativa de consumo mensal, baseado nas poténcias dos
equipamentos instalados e horas estimadas de funcionamento dos mesmos.
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12.3 Os boletos para os pagamentos deverdo ser retirados junto a Superintendéncia de
Contabilidade e Financas da UFES, localizada na Av. Fernando Ferrari, 514, Campus de
Goiabeiras, Vitoria - ES;

12.4 O pagamento do consumo de energia e agua sera cobrado mensalmente da vencedora da
licitacdo, durante todo o periodo de vigéncia do contrato;

12.5 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento do aluguel mensal e consumo de energia
elétrica, seré cobrada multa de 2% (dois por cento) e juros de mora mensal de 1% (um por cento),
pro rata dia de atraso.

12.5.1 A ocorréncia de atraso igual ou superior a 30 (trinta) dias corridos, ou superior a 60
(sessenta) dias no periodo de um ano, ensejara a rescisdo do Contrato de concessdo.

13. REAJUSTAMENTO
13.1 Os pregos séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento a que a

proposta se referir.

13.2 Dentro do prazo de vigéncia do contrato e a partir da data de publicacdo do Extrato de
Concessdo, 0s precos contratados poderdo sofrer reajuste ap6s o interregno de um ano da
referéncia acima mencionada, aplicando-se o indice indice Nacional de Pregos ao Consumidor
Amplo (IPCA).

13.3  Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Gltimo reajuste.

13.4  No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE pagara
a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA
obrigada a apresentar memdria de calculo referente ao reajustamento de precos do valor
remanescente, sempre que este ocorrer.

13.5 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao

possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislacdo entdo em vigor.

13.6 Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

13.7 O reajuste sera realizado por apostilamento.

14. DOS EMPREGADOS

10
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14.1 Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e mental;

14.2 O pessoal necessario a execugdo do servico objeto da presente Concessdo sera de exclusiva
responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando obrigacdes fiscais, previdenciarias e sociais
de seus funcionérios, cuidando de manté-las rigorosamente em dia com o que determina a
legislacdo do pais e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho;

14.3 A CONCESSIONARIA devera manter um nimero minimo de empregados necessario para
atender de modo satisfatorio a demanda. Caso seja necessario, tal nimero sera estabelecido pela
administracdo da Ufes;

14.4 Fornecer e manter uniformes completos aos funcionarios, bem como orienta-los sobre as
normas de garantia de perfeitas condi¢des de higiene pessoal;

14.5 Destacar funcionarios especificamente para manipular alimentos diferentes daqueles que
manipulam dinheiro;

14.6 Adotar medidas que disciplinem os funcionarios em relacdo ao uso de equipamentos
elétricos, como fogdes, cafeteiras, ebulidores e aquecedores de agua, entre outros, evitando assim
0s desperdicios;

14.7 Responsabilizar-se pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer os seus
funcionarios ou terceiros, em razao de acidentes, de acdo ou de omisséo, dolosa ou culposa, de seus
prepostos ou de quem em seu nome agir;

14.8 Manter o seu pessoal devida e completamente uniformizado (calgados, calgas, camisas ou
camisetas e protecdo para cabelos) e com higiene pessoal adequada (sem barba/bigode, unhas
curtas, sem aderecos);

14.9 Manter pessoal capaz de atender aos servicos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias,
licenca, falta ao servico, demissdo de funcionarios ou por qualquer outra razdo, devendo a
CONCESSIONARIA acatar a sugestdo da CONCEDENTE quando este constatar que o ndmero de
pessoas estiver insuficiente para o0 bom andamento dos servicos;

14.10 Observar a proibigdo de que, em nenhuma circunstancia, podera utilizar-se dos servidores de
Ufes como mao de obra;

14.11 Indicar a CONCEDENTE o nome de seu preposto ou funcionario com competéncia para
manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las a unidade incumbida da fiscalizacéo
do Contrato de Concessao;

14.12 Os servigos objeto desta licitacdo ndo poderdo sofrer descontinuidade durante todo o prazo
da sua vigéncia, sendo executados por empregados da CONCESSIONARIA, sob a inteira
responsabilidade funcional e operacional desta, mediante vinculo de subordinagdo dos
trabalhadores para com a empresa CONCESSIONARIA, sobre 0s quais mantera estrita e exclusiva
fiscalizagéo;

11
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14.13 A CONTRATADA deveré garantir de forma eficiente, razoavel e prioritaria o atendimento a
comunidade universitaria da CONCEDENTE;

15. DA SUBCONTRATACAO
15.1 Na&o seré admitida a subcontratagcdo do objeto licitatorio.
16. DA ALTERACAO SUBJETIVA

16.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde gque sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos
na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢es do contrato; ndo haja prejuizo
a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do
contrato.

17. DA GARANTIA DA EXECUCAO

17.1 A Contratada apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual
periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacéo de
garantia, podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou
fianca bancaria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do contrato, com
validade durante a execucdo do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual,
devendo ser renovada a cada prorrogagéo.

17.1.1 A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretard a aplicacdo
de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de
atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

17.1.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a
rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

17.2 A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

17.2.1 prejuizos advindos do ndao cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento
das demais obrigacdes nele previstas;

17.2.2 prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucao do contrato;

17.2.3 multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

17.2.4 obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, néo
adimplidas pela contratada, quando couber.

17.3 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos 0s eventos indicados
no item anterior, observada a legislagao que rege a matéria.

17.4 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na
Caixa Econdmica Federal, com correcdo monetaria.

17.5 Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidag&o e de custddia autorizado

12
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pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo
Ministério da Economia.

17.6 No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera constar expressa renlncia do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

17.7 No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo 0s mesmos parametros utilizados quando da
contratacdo.

17.8 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacdo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 10 (dez) dias
Gteis, contados da data em que for notificada.

17.9 A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

17.10 Sera considerada extinta a garantia:

17.10.1.1 com a devolucdo da apolice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo
da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as
clausulas do contrato;

17.10.1.2 no prazo de 90 (noventa) dias ap6s o término da vigéncia do contrato, caso a
Administragdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado,
nos termos da comunicagdo, conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do
Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

17.11 O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

17.12 A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
no neste Edital e no Contrato.

18.DA LIMPEZA E CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

18.1 A limpeza total do Restaurante (cozinha, area de atendimento — interna e externa e
equipamentos) devera ser diéria, sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA, com especial
atencdo para o recolhimento do lixo que devera ser acondicionado em recipientes apropriados e de
volume suficiente para o acondicionamento diario do lixo gerado, bem como a limpeza semanal da
caixa de gordura. Os residuos resultantes da limpeza da caixa de gordura deverdo ser
acondicionados em sacos plasticos para posterior recolhimento;

18.2 O material de limpeza e a retirada do lixo interno sdao de responsabilidade da
CONCESSIONARIA;

18.3 A CONCESSIONARIA deverd manter um programa periodico de desinsetizagio e

desratizagdo, necessarios para manter a higiene local, ou sempre que solicitado pela fiscalizacéo da
Ufes;

13
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18.4 As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizacdo deverdo apresentar
alvaré de funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitéria;

18.5 As empresas deverdo apresentar informagGes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela aplicagéo
destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a legislacdo em
vigor;

18.6 A CONCESSIONARIA ficara responsavel pela preparacio do local a ser dedetizado e
desratizado providenciando a retirada de alimentos, utensilios etc.

19. DAS SANSOES
19.1 Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n°® 10.520, de 2002, a CONTRATADA
que:
a) falhar na execugdo do contrato, pela inexecucdo, total ou parcial, de quaisquer das
obrigacGes assumidas na contratacao;
b) ensejar o retardamento da execucédo do objeto;
c) fraudar na execucdo do contrato;
d) comportar-se de modo inidéneo; ou
e) cometer fraude fiscal.

19.2 Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sances:
i)Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacGes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos
significativos para o servigo contratado;
ii) Multa de:
(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o
valor adjudicado em caso de atraso na execucao dos servicos, limitada a incidéncia a 15
(quinze) dias. Ap6s o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de
execucdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitagdo do objeto, de forma a configurar,
nessa hipotese, inexecucdo total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisdo
unilateral da avenca;
(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de atraso na execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem
acima, ou de inexecucdo parcial da obrigacédo assumida;
(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado,
em caso de inexecucdo total da obrigagdo assumida;
(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento
constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e
(5)0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na
apresentacdo da garantia (seja para reforco ou por ocasido de prorrogacgdo),
observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco)
dias autorizard a Administracdo CONTRATANTE a promover a rescisdao do
contrato;
(6)as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.
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iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de

até dois anos;

iv) Sancdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o

consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enguanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre

que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

19.3 A Sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv”” também ¢ aplicavel

em quaisquer das hipdteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

19.4 As sangdes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv’ e “v” poderdo ser aplicadas

CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

19.5 As sangdes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv’ e “v” poderdo ser aplicadas

CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.
Tabela 1

[0

[0

INFRACAO GRAU

1) Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias 5
letais, por ocorréncia;

2) Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos contratuais, por
dia de atendimento.

SN

3) Retirar funcionarios ou encarregados do servico durante o expediente, sem a anuéncia prévia do
CONTRATANTE, por empregado e por dia;

4) Recusar-se a executar servico determinado pela fiscalizaco, por servico e por dia;

5) Cobrar precos maiores que os praticados no entorno do Restaurante, ou servir porcdes em
quantidade/peso inferiores aos normais, por vez.

6) Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia subsequente, por dia.

7) Utilizar as dependéncias do imével para fins diversos do objeto do Contrato de Concesséo, por vez.

8) Comercializar bebidas alcodlicas e/ou cigarros.

9) Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez.

10) Manter funciondrio sem qualificacdo para a execu¢do dos servigos, por empregado e por dia.

11) Atrasar, sem justificativa, 0s inicios dos servi¢os objeto do Contrato de Concessdo, por dia.

WlbhwWOoO(M(AlwW|] W N W

12) Obter resultado INSUFICIENTE quando da realizacéo da pesquisa de satisfacdo, por resultado.

13) Deixar de:

a) Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, por funcionario e
por dia;

[y

b) Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades do
servico, por funcionario e por dia;

c) Indicar e manter durante a execucéo do contrato os prepostos previstos no edital/contrato;

d) Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relagdo de obrigagdes da
CONTRATADA

e) Manter nutricionista nas dependéncias do Restaurante, por dia.

f) Providenciar a limpeza, higienizagéo, desinfecgdo e imunizacéo das areas e instalagdes utilizadas,
apos a notificacdo do 6rgdo fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez.

g) Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE, por vez.

h) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios para o consumo,
por dia.

i) Manter a lista de precos em local visivel, por dia.

j) Remover o lixo, por dia.

k) Cumprir o horério de funcionamento determinado no Contrato de Concesséo, por dia.

NIWW(F| W (k| & |IN P [k~

1) Cumprir determinacgo formal ou instrugdo complementar do érgao fiscalizador, por dia.
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m)Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, ap6s 3
reincidéncia formalmente notificada pelo érgéo fiscalizador.
n) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizacdo do 6rgdo fiscalizador, por vez. 2
0) Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisicdo do setor de fiscalizacdo, por vez. 2
14) Permitir:
p) Presenca de empregado desuniformizado, mal apresentado ou descalco, por empregado. | 1
Tabela 2
GRAU CORRESPONDENCIA

0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

1

2

3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5

3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

19.6 Também fica sujeita as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, a
Contratada que:
19.6.1 tenha sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;
19.6.2 tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;
19.6.3 demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

19.7 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo

gue assegurara o contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento

previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

19.8 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a

serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o

caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

19.8.1 Caso a Contratante determine, a multa deverd ser recolhida no prazo méximo de 10

(dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade
competente.

19.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cadigo Civil.

19.10 A autoridade competente, na aplicacdo das sangoes, levara em consideragdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracéo,
observado o principio da proporcionalidade.

19.11 Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de préatica de infragcdo
administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administracdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas & autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagéo - PAR.
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19.12 A apuracdo e o julgamento das demais infracBes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo @ Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

19.13 O processamento do PAR n&o interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos & Administracdo Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente
publico.

19.14 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20. DAS NORMAS DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

20.1 De acordo com a Instru¢gdo Normativa n°® 01 - SLTI/MOPG, de 19 de janeiro de 2010, a
CONCESSIONARIA devera adotar as seguintes préaticas de sustentabilidade na execugdo dos
Servigos:

20.1.1 Usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que
obedecam as classificacdes e especificacdes determinadas pela ANVISA.

20.1.2 Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no
Decreto n° 48.138, de 08 de outubro de 2003;

20.1.3 Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 07 de dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza gque gerem ruido no seu funcionamento;

20.1.4 Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios
para a execucao de servigos;

20.1.5 Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros
meses de execugdo contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de
consumo de agua e reducdo de producdo de residuos sélidos, observadas as normas
ambientais vigentes;

20.1.6 Realizar a separacdo dos residuos reciclaveis na fonte geradora e a sua destinagdo as
associagOes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida
pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE
n° 6, de 03 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

20.1.7 Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de
Normas Técnicas sobre residuos solidos;

20.1.8 Armazenar e destinar adequadamente as pilhas, baterias e lampadas fluorescentes
usadas ou inserviveis, segundo disposto na NBR 10.004 e na Resolucdo CONAMA n°
257, de 30 de junho de 1999.

21. DA MANUTENCAO, REPAROS E BENFEITORIAS

21.1 Toda manutencio/reparo serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA, sendo que a
manutencdo abrange 0s seguintes itens: a) agua/esgoto, b) energia (eletrodutos e conexdes,
lampadas, disjuntores, reatores, interruptores), ¢) GLP (valvulas, conexdes etc.);

21.2 Em caso de utilizacdo de gas em botijdo, 0 mesmo devera ser adquirido, acondicionado e
utilizado de acordo com as normas de seguranca do corpo de bombeiros;

21.3 A realizagdo de qualquer obra, benfeitoria ou reforma que altere o espaco fisico concedido,

somente sera possivel mediante prévia autorizagdo escrita da CONCEDENTE, as quais serdo
realizadas pela CONCESSIONARIA e as suas expensas;
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21.4 As modificacBes realizadas, mesmo as autorizadas pela CONCEDENTE, ficam fazendo
parte integrante do local e ndo gerara qualquer direito de indenizagéo ou retencéo;

21.5 Na realizacdo de modificacbes, a CONCESSIONARIA devera providenciar matricula CEI
para a obra, junto ao Instituto Nacional do Seguro Social — INSS, nos termos da IN/INSS n° 100,
de 18 de dezembro de 2003, e efetuar os recolhimentos das contribui¢fes na respectiva matricula,
devendo também, ao final da obra, apresentar ao setor contabil da CESSIONARIA a CND —
Certiddo Negativa de Débito fornecida pelo referido Orgédo Previdenciario e ART’s emitidos pelo
CREA,;

21.6 A CONCESSIONARIA assumira integral responsabilidade pela boa execucio e eficiéncia
dos servicos que efetuar;

21.7 Ficardo a cargo da CONCESSIONARIA as despesas referentes a quaisquer custos de
adaptacdo que se facam necessarias;

21.8 Todos os servicos, embora ndo explicitados nas especificagdes, todavia necessarios a
execucdo do contrato, correrdo por conta e serdo de exclusiva responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

22. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONCEDENTE
22.1 Formalizar o contrato e dar publicidade do Extrato de Concessdo na Imprensa Oficial da
Unido (DOU);

22.2 Expedir a Ordem de Servico no ato da entrega do imével desocupado a licitante vencedora,
que fica condicionada a assinatura do contrato e a observacdo do prazo de validade da proposta de
precos; ~

22.3 Fiscalizar o contrato durante a vigéncia da CONCESSAOQ;

22.4 Exigir da CONCESSIONARIA a comprovacéo da regularidade de sua situacio para com o
recolhimento do INSS, FGTS e apresentacdo da CNDT dentro da validade, bem como copia das
carteiras de saude de seus funcionarios;

22.5 Prestar informacdes e os esclarecimentos solicitados pelos funcionarios da
CONCESSIONARIA;

22.6 Comunicar imediatamente 8 CONCESSIONARIA quaisquer irregularidades manifestadas na
execucao do contrato;

22.7 Nao aceitar a prestacdo dos servi¢os que estejam fora das especificaces contratadas;

22.8 Informar a CONCESSIONARIA qualquer atividade ou evento a ser realizado no campus que
possa ocasionar altera¢fes no funcionamento normal do Restaurante;

22.9 Medir e informar o valor da medi¢do do consumo mensal de energia e 4gua, quando houver
medidores instalados.

23. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONCESSIONARIA
18
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23.1 Deverda a CONCESSIONARIA atender as alteracbes e recomendacdes necessarias para o
bom e fiel cumprimento do contrato, que forem feitas pelo Fiscal do contrato;

23.2 Obedecer rigorosamente a legislacdo reguladora referente aos servigos contratados, as
normas da Secretaria da Saude e do Ministério do Trabalho, as normas sanitarias, Resolucéo - RDC
N° 216/2004, as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, sendo responsabilidade da
CONCESSIONARIA quaisquer consequéncias advindas do descumprimento das mesmas;

23.3 Manter as condigdes de habilitagdo na licitagdo durante a vigéncia do contrato;

23.4 Manter o nivel de qualidade dos servigos “suficiente” nos moldes do Formulario de
Acompanhamento da Qualidade dos Servigos — Anexo IV do Projeto Basico, ou suas possiveis
alteragdes, durante toda a vigéncia da Concesséo;

23.5 Manter os servicos em funcionamento durante os 12 (doze) meses do ano com efetivo
suficiente para atender com qualidade a demanda da comunidade;

23.6 Cumprir a proibicdo de comercializacdo de qualquer bebida alcodlica e cigarros nas
dependéncias do campus da Ufes, conforme determinacéo da resolucdo CUN n.° 36/87;

23.7 Efetuar o pagamento até o 5° dia atil do més subsequente ao vencido, do valor
correspondente a concessao de uso, bem como o referente ao consumo de energia elétrica e de agua
e/ou outros servicos verificados no més anterior;

23.8 Responsabilizar-se por todos os 6nus com salario, transporte, encargos sociais, fiscais,
trabalhistas, previdenciarios, indenizacbes e quaisquer outros que forem devidos aos seus
empregados, ou preposto no desempenho dos servigos objeto desta licitagcdo, ficando, ainda, a
CONCEDENTE, isento de qualquer vinculo empregaticio com 0s mesmos;

23.9 Providenciar, quando exigidos pela legislacdo, todo e qualquer tipo de licenga, registros ou
alvaras, junto aos 6rgdos competentes, correndo por sua conta 0 pagamento de todas as taxas e
emolumentos dai resultantes, que devem ser extraidas em nome da mesma;

23.10 Ter diariamente no estabelecimento um namero ideal de funcionarios para que ndo haja
transtornos no atendimento aos usuarios, que deverdo ser atendidos com agilidade, atengdo e
gentileza;

23.11 Restituir o bem cedido, findada a Concessdo, no estado em que recebeu, realizando, se
necessario, as devidas restauracdes;

23.12 Responder, integralmente, por perdas e danos materiais ou pessoais decorrentes de servigos
executados direta ou indiretamente, que vier a causar a CONCEDENTE, usuarios ou a terceiros,
independentemente de outras cominacdes contratuais ou legais a que estiver sujeita;

23.13 Afixar, em local visivel, a tabela contendo os precos dos lanches e dos demais produtos
oferecidos, sendo vedada a inclusdo de taxas nos pre¢os das tabelas ou sua cobranca a parte;
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23.14 Manter atualizados durante a vigéncia da CONCESSAO, todos os documentos exigidos na
habilitagéo e contratagdo;

23.15 Manter extintores de incéndio compativeis com a seguranca da unidade, em perfeitas
condicdes de uso para emprego eventual;

23.16 Levar ao conhecimento da Administracdo, por meio de informacdo minuciosa, quaisquer
anormalidades que porventura acontegcam no recinto, em especial as que envolvam servidores da
CONCEDENTE;

23.17 Permitir a fiscalizacdo o acesso as suas dependéncias para fiscalizar a qualidade dos
alimentos, higiene do local e a seguranca dos equipamentos utilizados;

23.18 Atender no prazo maximo de 24 horas, quaisquer notificagcbes da Ufes, relativas as
irregularidades praticadas por seus empregados, bem como ao descumprimento de qualquer
obrigacéo contratual;

23.19 Manter em seu estabelecimento os registros de inspecédo sanitéria e trabalhistas emitidos pela
Prefeitura Municipal e pelo Ministério do Trabalho;

23.20 Indicar um representante, com poderes para responder pela empresa na execugdo do contrato
de concessdo, supervisionar o trabalho dos empregados, devendo permanecer no local durante o
seu funcionamento;

23.21 A CONCESSIONARIA obriga-se a cumprir todas as exigéncias das leis e normas de
seguranca e higiene do trabalho, bem como: as normas sindicais, Federais, Estaduais e Municipais
de higiene e sanitarias sobre armazenamento, manutencéo e fornecimento dos produtos a serem
comercializados pela empresa;

23.22 Aos fornecedores do Restaurante serd permitido o acesso as dependéncias do Campus nos
horarios de funcionamento do mesmo;

23.23 E expressamente vedado:

23.23.1 Utilizagdo de alto falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao
andamento das aulas;

23.23.2 A guarda ou depdsito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos ou de forte odor;

23.23.3 Comercializacéo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

23.23.4 Utilizar as instalacBes que ocupa em atividades diferentes do fim a que se destina o
objeto da concessdo;

23.23.5 Utilizar outros espacos da Universidade além daqueles especificados para a presente
concessdo de uso;

23.23.6 Transferir a outrem, no todo ou em parte, 0 objeto do presente contrato, sendo
igualmente vedada a sublocacdo da area, instalacdes e benfeitorias a execucdo deste,
no todo ou em parte, considerando-se nulo de pleno direito qualquer ato direto ou
indiretamente praticado para tal fim.

23.24 A CONCESSIONARIA disponibilizara aos usuéarios do Restaurante o seguinte horario de
funcionamento:
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23.24.1 Fornecimento de lanches: das 07:00h as 21:00h, de segunda a sexta-feira (dias Uteis) e
aos sabados da 07:00h as 12:00h, podendo funcionar em feriados e recessos a pedido
da CONCEDENTE e mediante comunicacdo por escrito com, no minimo, 24h de
antecedéncia;

23.24.2 Fornecimento de refei¢Bes: das 11:00h as 13:30h de segunda a sexta-feira (dias Uteis),
podendo funcionar aos sdbados, em feriados e recessos a pedido da CONCEDENTE e
mediante comunicacao por escrito com, no minimo, 24h de antecedéncia.

19.25 Obedecer as recomendacBes emitidas pelo Comité Operativo de Emergéncia para o
Coronavirus da Ufes (COE-Ufes).

24. DA FISCALIZACAO DO CONTRATO
24.1 O gerenciamento do contrato sera de responsabilidade da Diretoria de Seguranca e Logistica
(DSL/SI/UFES) e o Fiscal serd um servidor indicado pelo Diretor do CT, lotado no respectivo
Centro Académico, nos termos do Art. 67 da Lei n° 8.666/93, que terd como atribuigdes, entre
outras:
24.1.1 Zelar pelo cumprimento do contrato sob sua responsabilidade;
24.1.2 Conhecer com propriedade todas as clausulas contratuais a fim de exigir cumprimento
do Contrato;
24.1.3 Conhecer com propriedade a legislagdo pertinente e verificar o cumprimento das
normas e critérios de SUSTENTABILIDADE, estabelecidos na Instru¢do Normativa n°
01- SLTI/MOPG, de 19 de janeiro de 2010;
24.1.4 Verificar se a concessdo de uso do espago fisico esta em conformidade com o contrato
no tocante aos prazos, especificacfes, valores, condigdes da proposta de empresa e
demais documentos presentes essenciais & consecucdo do objeto pretendido pela
Administracao;
24.1.5 Registrar por meio de relatorio todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do
contrato;
24.1.6 Adotar as providéncias necessérias para a regularizagdo das faltas ou defeitos
observados;
24.1.7 Intimar & CONCESSIONARIA para dirimir ddvidas e corrigir falhas verificadas na
execucdo da concessao, estabelecendo prazo para a resolugdo dos problemas;
24.1.8 Informar & Administracdo da Ufes as pendéncias ndo solucionadas, com vistas a
aplicagdo de penalidade, expondo e comprovando os motivos;
24.1.9 Notificar a Administragdo da Ufes a ocorréncia de quaisquer das hipdteses previstas
para fins de rescisdo contratual;
24.1.10 Atuar como preposto, salvo designacao de outro servidor pela Administragéo;
24.1.11 Solicitar de seus superiores, em tempo habil para a ado¢do de medidas cabiveis, a
tomada de decisdes e providéncias quando estas ultrapassarem sua competéncia;
24.1.12 Acompanhar e fiscalizar as atividades desenvolvidas pela CONCESSIONARIA in
loco, por meio de vistorias periddicas, bem como, por meio de pesquisas de satisfacdo
utilizando o formulario disponivel no Anexo IV.
24.1.13 Notificar, em tempo habil, & Administracdo da DSL da SI/UFES a necessidade de
providéncias para prorrogagao contratual ou abertura de nova licitagéo;
24.1.14 Registrar todos os atos da CONCESSIONARIA que ferem a execucdo contratual,
anexando ao processo licitatério com a finalidade de consubstanciar sangdes e
penalidades.
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TERMO DE REFERENCIA

OBJETO

Concessdo de uso de espacgo fisico remunerada, para exploracdo de servicos de Restaurante,
para o fornecimento de refeicdes e lanches, no espaco fisico existente, com éarea total de
351,29 m?, no Centro Tecnoldgico — CT, da Universidade Federal do Espirito Santo — Ufes,
campus Alaor de Queiroz Aradjo, situado a Av. Fernando Ferrari, 514, Goiabeiras, Vitéria-ES,
CEP. 29.075-910.

JUSTIFICATIVA

O presente projeto basico justifica-se pelo término da vigéncia contratual da anterior
Concessdo para 0 mesmo objeto, tornando-se necessario novo procedimento licitatério para
nova Concessdo de uso do espaco fisico ja existente.

O Centro Tecnoldgico — CT, da Universidade Federal do Espirito Santo — Ufes, conta com um
espaco fisico destinado a exploragéo de uso por terceiros para a comercializagdo de refeicoes e
lanches nas melhores condic¢Oes possiveis quanto ao preco e & qualidade, onde ha um fluxo de
estudantes, servidores e colaboradores, além de visitantes eventuais que carecem dessa
comodidade, o que justifica a concessdo dos espacos a serem explorados por empresa
especializada no ramo de alimentag&o, com a cobranga direta do pregco ao consumidor.

Assim, a realizacdo de processo licitatorio para a contratacdo de particular, por meio da
concessao de uso comum do referido espago disponivel, em conformidade com os parametros
contratuais previamente definidos, justifica-se por viabilizar o fornecimento diario de lanches a
comunidade universitaria do Centro Tecnoldgico e do seu entorno, bem como suprir uma
caréncia verificada neste segmento.

VIGENCIA DA CONCESSAO

A Concessdo se dara pelo periodo de 60 (sessenta) meses, a partir da entrega do imdvel a
licitante vencedora, podendo ser prorrogado, mediante prévia negociacdo entre a
CONCEDENTE e a CONCESSIONARIA, desde que ndo haja impedimento na Lei 8666 de
21/06/1993 e alteracBes posteriores, na Lei 6.120/74 e alteracGes posteriores, na Lei 8.987 de
13/02/95 e nas demais legislacOes aplicaveis.

VALOR MINIMO ESTIMADO DA CONTRATA(}AO

R$ 9.384,95 (nove mil trezentos e oitenta e quatro reais e noventa e cinco centavos)
mensais.

TIPO: (X) Maior Oferta ( ) Menor Prego

ADJUDICAQAO DO OBJETO: (X) Global ( ) Por Item

LOCAL DE EXECUCAO
Centro Tecnolégico — CT, da Universidade Federal do Espirito Santo — Ufes, campus de
Goiabeiras, Vitoria-ES.

UNIDADE FISCALIZADORA E RESPONSAVEL PELO PROJETO
Unidade Fiscalizadora do Projeto: Centro Tecnoldgico — CT/UFES.
Responsavel pelo Projeto: DSL/SI/UFES — Diretoria de Seguranca e Logistica/SI/UFES.
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CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Qualificacdo técnica-operacional:
Uma declaracdo (ou atestado) de capacidade técnica, ou mais, expedida(o) por pessoa
juridica de direito publico ou privado, devidamente registrada no Conselho Regional
de Nutricdo, comprovando que o licitante executa ou executou a prestacdo dos
servicos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 300 refei¢des/dia por pelo menos 6
(seis) meses, ou declaracdo da empresa informando que presta servicos de
fornecimento de refei¢cBes atendendo ao nimero e periodo antes mencionados, ficando
sujeita a vistoria para confirmagdo pelo CONCEDENTE.

A exigéncia do registro fundamenta-se no art. 18 do Decreto 84.444/1980:

“Art. 18. As empresas cujas finalidades estejam ligadas a nutricéo e alimentacgao ficam
obrigadas & inscricdo no Conselho Regional de Nutricionistas em que tenham sua
respectiva sede.

Paragrafo Unico. Consideram-se empresas com finalidades ligada a nutricdo e
alimentagéo:

a) as que fabricam alimentos destinados ao consumo humano;

b) as que exploram servigos de alimentac&o em 6rgéos publicos ou privados;

c) estabelecimentos hospitalares que mantenham servigos de Nutricdo Dietética;

d) escritdrios de Informac@es de Nutri¢do e Dietética ao consumidor;

e) consultorias de Planejamento de Servigos de Alimentacdo;

f) outras que venham a ser incluidas por ato do Ministro do Trabalho.”

Qualificacdo técnica-profissional:

Apresentacdo de comprovante, fornecido pela licitante, de que possui (ou possuird) em
seu quadro de funcionarios profissional da area de nutricdo, devidamente registrado no
Conselho de Nutricdo, detentor(a) de 1(um) ou mais atestados de responsabilidade
técnica relativo(s) a elaboragdo de cardapio e fiscalizacdo de preparo e fornecimento
de refeicGes em caracteristicas compativeis com as do objeto, emitido pelo Conselho
Regional de Nutrig&o;

A comprovagdo de vinculo profissional devera ser realizada por meio da apresentagdo
de cdpia da carteira de trabalho (CTPS) em que conste o licitante como contratante, do
contrato social do licitante em que conste o profissional como sécio, do contrato de
trabalho ou, ainda, de declaracdo de contratagdo futura do profissional detentor do
atestado apresentado, desde que acompanhada de declaracdo de anuéncia do
profissional.

Declaragdo indicando o nome, CPF, n° do registro na entidade profissional
competente, do responsavel técnico que acompanhara a execucdo dos servicos de que
trata 0 objeto deste Projeto Bésico — Anexo Il.

As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria
assinado pelo servidor responsavel.

O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo licitante em
que conste, alternativamente, ou que conhece as condi¢des locais para execucdo do
objeto; ou que tem pleno conhecimento das condi¢cBes e peculiaridades inerentes a
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natureza do trabalho, assumindo total responsabilidade por este fato e que ndo utilizara
deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou
financeiras com a contratante.

O critério de julgamento da proposta é a maior oferta global.

As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no edital.
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ANEXO | - DECLARACAO DE VISTORIA

CONCORRENCIA PUBLICA N° XXX/2013-SI/UFES

ATESTADO DE VISITA TECNICA

Atestamos para os devidos fins, e em atendimento & CONCORRENCIA PUBLICA N°. XXX/2022-
UFES, que a empresa: {Razdo Social da Empresa} visitou o local objeto da CONCORRENCIA PUBLICA
NO. XXX/2022-UFES supra, representada pelo Sr. (a) {Nome do Representante da Empresa} e acompanhada
pelo representante da Universidade Federal do Espirito Santo, tomando conhecimento de todos os aspectos
que possam influir direta ou indiretamente na execugéo dos servigos, estando assim ciente e em condicfes de
formular proposta.

Pelo que firmamos o presente atestado.

Vitéria (ES), de de 2022.

Responsavel Autorizado pela UFES

(assinatura e carimbo)

25




UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA
DIRETORIA DE SEGURANCA E LOGISTICA

ANEXO Il - DECLARAGAO DO RESPONSAVEL TECNICO

DECLARACAO

Declaramos, em atendimento ao previsto na CONCORRENCIA PUBLICA Ne.
XXX/2022-UFES, que o(a) Sr(a) {Nome do Responsavel Técnico}, portador(a) do
CPF(MF) n° {n°® CPF} é o(a) nosso(a) indicado(a) como Responsavel Técnico para
acompanhar a prestacdo dos servicos de restaurante, objeto da licitagdo em apreco.

Local e data

Assinatura do Representante Legal
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ANEXO 111 - DECLARAGAO FUNDAMENTADA NA LEI N° 9.854/99

DECLARACAO

{Razéo Social da Empresa}, CPNJ n° {CNPJ}, declara, em atendimento ao previsto
na CONCORRENCIA PUBLICA N°. XXX/2022-UFES, que ndo possui no seu quadro de
pessoal empregado(s) com menos de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condicdo de aprendiz,
nos termos do inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal de 1988 (Lei n° 9.854/99).

Local e data

Assinatura e carimbo
(s6cios ou procurador)
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ANEXO IV: FORMULARIO DE ACOMPANHAMENTO DA QUALIDADE DOS
SERVICOS

A partir da observagdo in loco, que serd realizada bimestralmente, o fiscal avaliard os
quesitos do quadro abaixo, pontuando de acordo com os niveis aceitaveis: ruim, bom e 6timo.

RUIM | BOM | OTIMO

QUESITOS DE AVALIACAO 112 3 4] 5

TEMPO DE ESPERA EM FILA

QUALIDADE DOS SERVICOS QUANTO A ORGANIZACAO E HIGIENE

ATENCAO E CORDIALIDADE DOS FUNCIONARIOS

VARIEDADE, SABOR E APRESENTACAO DOS ALIMENTOS

HORARIOS DE ATENDIMENTO

DISPONIBILIDADE DA NUTRICIONISTA DO RESTAURANTE

SOMA DAS NOTAS >

YNOTAS <18 = INSUFICIENTE )
YNOTAS 218 = SUFICIENTE/ACEITAVEL

A qualidade sera mensurada a partir do somatério das pontuacdes, sendo considerada
ACEITAVEL a totalizacéo igual ou superior a 18 (dezoito).

Caso o fiscal julgue necessario, poderdo ser incluidos outros quesitos de avaliagdo desde
que a sugestdo seja encaminhada para aprovacdo a Diretoria de Seguranca e Logistica da
Superintendéncia de Infraestrutura para elaborar nova metodologia.

Anderson Geraldo Zanotelli Casotte
SIAPE 1681022
Equipe de Planejamento da Contratacio

Nathan dos Santos Kuster Pinheiro
SIAPE 3068198
Equipe de Planejamento da Contratacio

Sylvia Gongalves Rabello
SIAPE 2248615
Equipe de Planejamento da Contratacéo
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